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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschie-
den haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem
Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ire Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise
unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerét zu
vermeiden:

/\ WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt
magliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat
oder andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewah-
ren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut
auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben
Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fiir den priva-
ten und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Ge-
rat ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuch-
tigkeit (auf keinen Fall in Fllssigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht
mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewor-
denem Gerét sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer
den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung
oder bei Stdrung.

+ Das Gerét und das Netzkabel missen regelméfig
auf Zeichen von Beschédigungen untersucht wer-
den. Wird eine Beschadigung festgestellt, darf das
Gerét nicht mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpa-

ckungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)

erreichbar liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder

einem separaten Fernwirksystem.
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+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

* Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30 cm) zu
leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mobel, Vorhange, etc.! Bau-
en Sie das Gerat auf keinen Fall in Schranke ein.

* Luftung: Halten Sie die Luftungsschlitze immer frei.

+ Lassen Sie das Gerat nicht tber Stunden unbeaufsichtigt.
Verlassen Sie wahrend des Betriebs nicht das Haus.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durch-
geflhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

* Kinder, die jlnger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

/N ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir lhnen
im Kapitel ,Reinigung” dazu geben.

DEUTSCH
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DEUTSCH

Ubersicht der Bedienelemente/

Lieferumfang
1 Deckel
2 Griff
3 Liftungsschlitze
4 Luftkanal

5 Ablagesieb (4 Stiick)

6 Geratebasis

7 Taste+  Zeit oder Temperatur erhdhen
Taste—  Zeit oder Temperatur verringern

8 Taste START/PAUSE
Betrieb starten, unterbrechen oder beenden

9 Display

10 Taste TIME/TEMP

Einstellung der Zeit und der Temperatur

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial,
wie Folien, Flllmaterial, Kabelhalter und Karton-
verpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstindig oder
Beschadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das
Gerat nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend
zum Héndler zurtick.

i HINWEIS:

Am Geréat kdnnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen Ihnen,
das Gerat wie unter ,Reinigung* beschrieben zu
saubern.

Wissenswertes vorab

Das Dérren ist eine Methode, um Lebensmittel lange
haltbar zu machen.

Pflanzliche und tierische Nahrung enthélt viel Wasser —
was zugleich der Grund ist, weshalb viele Lebensmittel
nur eine kurze Haltbarkeit aufweisen. Das Wasser ist
die Uberlebensgrundlage fiir Bakterien und andere
Erreger, wie beispielsweise Schimmelpilze. Durch
Entzug des Wassers wird den Erregern die Lebens-
grundlage genommen, was wiederum die Haltbarkeit
der Lebensmittel verlangert. Der Vorteil gegeniiber
anderen Konservierungsverfahren ist: Die Vitamine,
Mineralstoffe und Nahrungsfasern des Lebensmittels
bleiben erhalten.
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In Ihrem Ddrrautomaten wird erwarmte Luft mit Hilfe
eines Gebléses durch die Siebablagen umgewalzt.
So ist es mdglich, den Dérrvorgang im Vergleich zur
Trocknung an der freien Luft zu beschleunigen.

Sie konnen an dem Gerat einstellen, mit welcher
Temperatur und wie lange Sie ddrren mdchten. Tem-
peraturbereich: 40 °C-70°C (100 °F-160 °F), Timer:
1-48 Stunden.

Sie haben die Méglichkeit, mit einer Siebablage oder
mit bis zu vier Siebablagen gleichzeitig zu dorren.

Bitte beachten Sie, dass Lebensmittel, die Sie zu
Hause in Inrem Dérrautomaten hergestellt haben,
anders aussehen konnen, als Fertigprodukte, die Sie
im Supermarkt oder Bio-Geschaft kaufen. Die Ursache
hierfiir liegt darin, dass Sie in Ihrem Dérrautomaten
weder kiinstliche Farbstoffe noch Konservierungsmit-
tel benutzen.

Sie kdnnen den Trockenprozess auch (teilweise) wie-
der riickgangig machen, indem Sie getrocknetes Obst
oder Gemiise einfach in kaltem Wasser einweichen
oder mitkochen. (z.B. Suppengemiise oder Pilze)

Was ist zu beachten?

+ Verwenden Sie keine gefrorenen Lebensmittel. Sie
enthalten zu viel Wasser.

* Verwenden Sie immer frische Lebensmittel.

+ Uberreife Lebensmittel oder solche mit faulen Stel-
len sind nicht geeignet.

+ Mochten Sie, dass die Lebensmittel einer Sorte
gleichzeitig fertig geddrrt sind? Dann sollten die
Stiicke immer gleich dick sein, damit sie im selben
Tempo trocknen.

+ Legen Sie die vorbereiteten Stiicke so auf die

Siebablage, dass sie sich nicht iberlappen. Der

Luftkanal in der Mitte der Siebablagen darf nicht

abgedeckt werden, um die Luftzirkulation zu ge-

wahrleisten.

Die Ddrrzeit hangt von verschiedenen Faktoren

ab: Grole, Beschaffenheit der Stiicke, verwende-

te Mengen, am Gerat eingestellte Temperatur und

Umgebungstemperatur. Richtwerte finden Sie in

einer Tabelle am Ende diesen Kapitels.

+ Mit dem Auge ist nur bedingt zu erkennen, ob das
Gedorrte schon fertig ist. Anstelle der Sichtpriifung
empfiehlt es sich, das Lebensmittel anzufassen.

- Friichte diirfen bei Druck keine Feuchtigkeit
mehr abgeben.

- Getrocknetes Gemuse sollte sich ahnlich wie
Leder anfiihlen.
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- Kréuter sind fertig, wenn sie beim Reiben
zerbroseln.

- Beim Fleisch darf man keine weichen Stellen
mehr filhlen. Es darf aber auch nicht brechen,
wenn man es biegt.

Obst
+ Wir empfehlen, reife Friichte zu verwenden, da sie

einen hohen Anteil an natiirlichem Zucker enthalten.

Unreife Friichte schmecken nach dem Trocknen
oft bitter.

+ Waschen Sie das Obst griindlich und trocknen Sie
es gut ab.

+ Entfernen Sie gegebenenfalls Kerne, Steine und
alle gedriickten Stellen.

+ Obst mit natrlich gewachster Schale, wie z.B.
Trauben oder Pflaumen, kénnen Sie vorher kurz in
kochendem Wasser blanchieren. Dies verkiirzt die
Dorrzeit.

+ Schneiden Sie groRere Friichte in gleichmaRig di-
cke Scheiben (3-6 mm). Halbieren Sie mittelgroRe
Friichte.

+ Esist normal, dass helle Friichte, wie Apfel oder
Bananen, beim Dorren dunkler werden. Sie kdnnen
das verhindern, indem Sie die Obstscheiben zuvor
2 Minuten in Zitronen- oder Ananassaft einweichen.
Trocknen Sie das Obst anschliefend mit Klichen-
papier gut ab.

Gemiise

+ Waschen Sie das Gemiise griindlich.

+ Schneiden Sie es in ca. 6 mm dicke Scheiben oder
Stiicke.

+ Blanchieren Sie das Gemiise 1-2 Minuten in ko-
chendem Wasser. Anschlieend empfehlen wir, das
Gemiise in Eiswasser abzuschrecken. Dadurch
behalt es Farbe, Geschmack und Struktur.

+ Trocknen Sie das Gemiise anschlieRend mit Kii-
chenpapier gut ab.

Fleisch

+ Am besten eignet sich mageres, gut abgehangenes
Fleisch.

+ Waschen Sie das Fleisch griindlich und trocknen
Sie es gut ab.

+ Befreien Sie das Fleisch von Haut, Sehnen und
Fett.

+ Schneiden Sie 2-4 mm diinne Scheiben.
TIPP: Angefrorenes Fleisch I&sst sich besser diinn
schneiden. Oder verwenden Sie Rouladen.
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+ Schneiden Sie die Scheiben in 2-3cm diinne
Streifen.

+ Marinieren Sie das Fleisch mit einer Wiirzmischung
Ihrer Wahl. Lassen Sie es mindestens 6-8 Stunden
im Kihlschrank durchziehen.

+ Bevor Sie das Fleisch in den Dérrautomat legen,
pressen Sie die Marinade mit Druck aus dem
Fleisch. Tupfen Sie es mit Kiichenpapier gut tro-
cken.

Fisch

« Zum Verzehr vorbereitete Fische werden der Lange
nach geteilt.

+ Grole Fische filetieren Sie und schneiden Sie in
Streifen. Die Haut entfernen Sie nicht, damit die
Streifen zusammen halten.

+ Tupfen Sie den Fisch mit Klichenpapier gut trocken.

Kréuter

+ Ernten Sie die Krauter vorzugsweise an einem re-
genfreien Vormittag. Sie sollten zuvor wenigstens
1 oder 2 Tage Sonnenlicht gesehen haben. Am frij-
hen Morgen, in den Abendstunden sowie an reg-
nerischen Tagen haben die Krauter das wenigste
Aroma.

+ Wenn méglich, waschen Sie die Krauter nicht.
Schiitteln Sie nur den Staub ab. Sollten Sie die
Krauter doch abwaschen wollen, tupfen Sie sie mit
Kiichenpapier trocken.

+ Zerkleinern Sie die Krauter so wenig wie mdglich.
Legen Sie ganze Stiele auf die Siebablagen des
Ddrrautomaten.

+ Manche Krauter eignen sich nicht zum Trocknen,
da sie nach der Ernte schnell an Geschmack ver-
lieren (z. B. Liebstdckel, Gurkenkraut, Sauerampfer,
Kresse). Diese Krauter frieren Sie am besten ein.

+ Folgende Krauter sind maRig bis gut geeignet:
Petersilie, Basilikum, Dill, Schnittlauch, Zitronen-
melisse.

+ Hervorragend geeignete Krauter sind: Beiful3, Boh-
nenkraut, Majoran, Oregano, Rosmarin, Salbei,
Thymian, Kamille, Pfefferminze, Lavendel, Wald-
meister.
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Temperaturen und Dorrzeiten

. Temperatur Dorrzeit in
Lebensmittel ir'|)°C Stunden
Obst 5-21

Ananas 10-21
Apfel 5-12
Aprikosen 10-18
Bananen 8-12
Birnen 8-12
Datteln 55-65 5-7
Feigen 5-7
Mango 10-20
Orangen 8-20
Pflaumen,
Zwetschgen 10-18
Trauben 12-21
Gemiise 2-12
Kohlrabi 6-10
Lauch 6-10
Méhren 5-70 6-8
Paprika 8-12
Sellerie 6-10
Pilze 40 5-6
Fleisch 60 6-12
Fisch 60 8-11
Krauter 40 2-3

Aufbewahrung getrockneter Lebensmittel

Nach dem Dérren lassen Sie die Lebensmittel
vollstandig auskthlen, bevor Sie sie in geschlossenen
GeféaRen lagern.

Um eine optimale Haltbarkeit zu gewahrleisten, spielt
die richtige Lagerung eine wichtige Rolle. Schiitzen Sie
die getrockneten Lebensmittel unbedingt vor Feuch-
tigkeit. Am besten eignen sich luftdicht abschliefbare
Dosen oder Einweckglaser. WiederverschlieRbare
Frischhaltebeutel mit Zipper® oder mit einem Folien-
schweillgerat verschlossene Beutel kdnnen Sie auch
verwenden.

Sollte Feuchtigkeit im GefaR sichtbar werden, missen
die Lebensmittel auf jeden Fall noch einmal getrocknet
werden.

Die Lagerung der GefaRe sollte lichtgeschiitzt in
einem kiihlen Raum erfolgen.

PC-DR1116_IM_K4

Richtig getrocknete und gelagerte Lebensmittel sind
bis zu einem Jahr haltbar.

Benutzung des Gerétes

Standort

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, rutschfeste
Flache.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netz-
kabel nie auf heien Oberflachen oder in der Nahe
von Warmequellen platziert werden (z.B. Herd,
Kochfeld).

Aufbau

+ Mdchten Sie nur eine Siebablage benutzen, ver-
wenden Sie die mit dem geschlossenen Luft-
kanal. Sie sehen die Aufschrift ,COUVERC-

LE TOP TAPASUPERIOR".

+ Wenn Sie mehrere Siebablagen benutzen, muss
die Siebablage mit dem geschlossenen Luftkanal
an oberer Stelle liegen.

+ Benutzen Sie das Gerat nur mit geschlossenem
Deckel.

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerétes Ubereinstimmt. Die Anga-
ben dazu finden Sie auf dem Typenschild.

Bedienung

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine geprifte Steckdo-
se an. Das Gerét befindet sich im Standby-Betrieb.
Im Display sehen Sie ,Hr* fiir ,Stunden* und die
Anzahl der Stunden ,00° blinken.

2. Driicken Sie die Taste TIME/TEMP. Sie sehen die
Voreinstellung der Temperatur ,55 °C*.

i HINWEIS:

Machten Sie die Temperatureinheit auf ,°F*
andern, halten Sie die Taste TIME/TEMP ca.

3 Sekunden gedriickt. Diese Anderung ist nur im
Standby-Betrieb moglich.

3. Drlicken Sie die Taste ,+"* oder ,—*, um die
gewiinschte Temperatur einzustellen. Mit jedem
Tastendruck erhoht oder senkt sich die Temperatur
um5°.

4. Driicken Sie die Taste TIME/TEMP. Im Display
blinken ,00".
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5. Driicken Sie die Taste ,+* oder ,—*, um die ge-
wiinschte Dérrzeit einzustellen. Mit jedem Tasten-
druck erhoht oder senkt sich die Zeit um 1 Stunde.
Halten Sie die Taste .+ oder ,—* gedriickt, startet
ein Schnelllauf.

6. Driicken Sie die Taste START/PAUSE, um das
Gerat einzuschalten. Im Display sehen Sie das
Symbol ®.

i HINWEIS:

+ Wahrend des Betriebs werden im Display ab-
wechselnd die Restlaufzeit und die eingestellte
Temperatur angezeigt.

+ Um den Betrieb zu unterbrechen, driicken
Sie einmal kurz die Taste START/PAUSE.

Im Display blinkt ,PA*. Mdchten Sie den Be-
trieb fortsetzen, driicken Sie erneut die Taste
START/PAUSE.

i HINWEIS:

+ Méchten Sie wahrend des Betriebs die Tempe-
ratur oder die Dérrzeit andern, ist dies mit der
Taste TIME/TEMP jederzeit moglich. Beden-
ken Sie aber: Sobald Sie die Zeiteingabe erho-
hen oder verringern, beginnt der Countdown in
vollen Stunden von vom. Die Minuten, die das
Gerat bereits in Betrieb war, werden nicht mit
berticksichtigt.

DEUTSCH

Betrieb beenden

+ Ist die eingestellte Zeit im Timer abgelaufen, wech-
selt das Geréat automatisch in den Standby-Betrieb.
Der Heizvorgang und das Geblase stoppen. Das
Display zeigt ,00".

+ Sie konnen den Betrieb auch jederzeit vorher ab-
brechen. Halten Sie dazu die Taste START/PAUSE
ca. 3 Sekunden gedrtickt.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Reinigung

/N WARNUNG:

+ Ziehen Sie immer den Netzstecker vor der Reinigung.

+ Warten Sie bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist!

* Die Geratebasis auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.
Achten Sie auch darauf, dass keine Feuchtigkeit in die Gehause-
offnung (Luftauslass) dringt. Es konnte zu einem elektrischen

Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Reinigen Sie die Siebablagen nach jeder Benutzung
in einem warmen Spiilbad. Entfernen Sie hartnacki-
ge Verschmutzungen mit einer weichen Nylonbirste.

+ Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit
einem leicht feuchten Tuch.

PC-DR1116_IM_K4

Aufbewahrung

* Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben. Lassen
Sie alles vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren
Zeitraum nicht benutzen machten.

+ Lagern Sie das Gerét immer auferhalb der Reich-
weite von Kindern.
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Technische Daten
MOGEIL ..o PC-DR 1116
Spannungsversorgung:. 230V~, 50/60 Hz

Leistungsaufnahme: ..........ccccovevveneirncineinnnnis 350W
SCHULZKIBSSE: ..o Il
NettogewiCht: ..o ca. 1,85kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge
stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat
Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-DR 1116 in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

* RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie
Garantiebedingungen
1. Gegenliber Verbrauchern gewéhren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet,
gewahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir
das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind
der Kauf des Geréts in Deutschland bei einem
unserer Vertragshandler sowie die Ubersendung
einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantie-
scheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten des
Kaufers uns zur Erbringung der Garantieleistungen
zur Verfigung gestellt werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich angezeigt
werden. Besteht der Garantieanspruch zu Recht,
entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Man-
gel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder
durch Austausch eines gleichwertigen Gerates.

10
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4. Garantieleistungen werden nicht fiir Méngel er-
bracht, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchs-
anweisung, unsachgemafer Behandlung oder
normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garan-
tieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fir leicht
zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder
Kunststoff. Schliellich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf
neue Garantieleistungen. Diese Garantieerklérung
ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller
des Geréts. Die gesetzlichen Gewahrleistungs-
rechte (Nacherfiillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Man-
gel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfor-
tabelste Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Uber
unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unse-
rem Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhal-
ten wenige Sekunden nach Abschluss der Anmeldung
ein kostenloses Versandticket per E-Mail (ibermittelt.
Zusétzlich erhalten Sie weitere Informationen zur
Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail an Sie iibermittelt werden,
kénnen Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem
Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch
auf die Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu
kleben und das Paket bei der nachsten Annahmestelle
der Deutschen Post/DHL abzugeben. Der Versand
erfolgt fir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw.
Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!
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Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
als Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine
kostenlosen Garantieleistungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet lhnen
weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die lhnen Problemldsungen anbieten

* Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-
Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostengiinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsen-
dung Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden
von uns nicht angenommen. Es entstehen Ihnen damit
erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogera-
te gehoren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogeraten vorgesehenen Sammel-
stellen und geben dort Ihre Elektrogerate
ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschli-
che Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung,

zum Recycling und zu anderen Formen der Verwer-
tung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie Uber lhre Kommunen oder die Gemeinde-
verwaltungen.

PC-DR1116_IM_K4 25.07.16
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat
u er veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt
in acht om ongevallen en schade aan het apparaat te
vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen.................. 3
Algemene opmerkingen 12
Speciale veiligheidsinstructies

voor dit apparaat 12
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de levering 14
Het apparaat uitpakken 14
Wetenswaardigheden voor het gebruik................. 14
Waar moet u nog meer om denken? .................... 14

Vruchten

Temperaturen en droogtijden ..........
Bewaren van gedroogd voedsel
Gebruik van het apparaat
Locatie ...
Montage........cocererennee
Elekirische aansluiting
Bediening.......c.ccoevunnee
Stop het functioneren ...

Reiniging 17
Opslaan 17
Technische gegevens 17
Verwijdering 17

Betekenis van het “vuilnisbak’-symbooal................ 17

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
z0 mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef
ook de handleiding mee wanneer u de machine aan
derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in viloeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij
vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de
stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de
stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan de
kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulp-
stukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u
schade vaststelt, mag het apparaat niet meer wor-
den gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsde-
len (plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het
bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er
bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

» Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe schakel-
klok of een separate afstandsbediening.

12
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+ Gebruik het apparaat vanwege de opstijgende hitte en de dampen
niet onder hangkasten.

* Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht ont-
vlambare voor werpen zoals meubels, gordijnen enz. (30 cm). Mon-
teer het apparaat in géén geval in kasten.

* Verluchting: Houd de verluchtingsgleuven altijd vrij.

+ Laat niet het toestel niet zonder urenlang toezicht continu werken.
Verlaat uw huis niet terwijl het toestel in werking is.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem altijd contact op
met een erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet
deze door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende perso-
nen vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf
8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuig-
lijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zij onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het veilige
gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en bege-
leid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

/N LETOP:
Dompel dit apparaat niet in water om het schoon te maken. Volg de
instructies zoals vermeld in het hoofdstuk “Reiniging’.

NEDERLANDS
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Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Deksel
2 Handgreep
3 Ontluchting
4 Luchtkanaal
5 Zeefplaten (4 stuks)
6 Basis van het apparaat
7 Toets+  Om tijd of temperatuur te verhogen
Toets—  Verminderen van tijd of temperatuur
8 Toets START/PAUSE
Starten, onderbreken of afbreken van de bereiding
9 Scherm
10 Toets TIME/TEMP
Tijd en temperatuur instellen

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies,
vulmaterialen, kabelbinders en kartonverpakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op
compleetheid.

4. Indien er sprake is van ontbrekende onderdelen of
duidelijke schade, dient het apparaat niet te worden
gebruikt. Breng het apparaat onmiddellijk terug
naar de verkoper.

i OPMERKING:

Er kan nog steeds stof of productieresten op
het apparaat aanwezig zijn. Wij raden u aan het
apparaat schoon te maken zoals beschreven
onder “Reiniging”.

Wetenswaardigheden voor het gebruik

Dehydrateren is een manier voor het langdurig houd-
baar maken van voedsel.

Plantaardig en dierlijk voedsel bevat veel water — dit is
de reden waarom veel voedingsmiddelen slechts kort
houdbaar zijn. Water is de basis voor het overleven
van bacterién en andere ziekteverwekkers, zoals
schimmels. Door het verwijderen van water verlie-
zen ziekteverwekkers hun leefomgeving, wat de
houdbaarheid van voedingsmiddelen weer verlengt.
Het voordeel ten opzichte van andere conserverings-
methoden is: Vitaminen, mineralen en voedingsvezels
van de levensmiddelen blijven bewaard.

14
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In uw voedselontvochtiger, circuleert een ventilator

de verwarmde lucht door de zeefplaten. Zo wordt het
mogelijk om het uitdrogingsproces te versnellen in
vergelijking met drogen in de open lucht.

U kunt het apparaat instellen op de gewenste tempe-
ratuur en de duur van het droogproces. Temperatuur-
bereik: 40°C-70°C (100 °F-160 °F), timer: 1-48 uur.
U heeft de mogelijkheid om voedsel te drogen met be-
hulp van één zeefplaat of tot maximaal vier zeefplaten
tegelijk.

U moet wel bedenken dat de levensmiddelen die u
thuis droogt er anders uitzien dan de kant-en-klaar-
producten die u in de supermarkt of de reformwinkel
koopt. Dat komt omdat u in uw droger geen kunstmati-
ge kleurstoffen of conserveringsmiddelen gebruikt.

U kunt het droogproces ook (ten dele) weer ongedaan
maken door het gedroogde fruit of de groente gewoon
in koud water te weken of mee te koken. (Bijv. soep-
groenten of paddenstoelen)

Waar moet u nog meer om denken?

+ Gebruik geen bevroren voedsel. Deze bevatten te
veel water.
+ Gebruik altijd vers voedsel.
+ Overrijp voedsel of voedsel met rotte plekken zijn
niet geschikt.
+ Wilt u dat het dehydratieproces van één soort voed-
sel gelijk klaar is? In dat geval dienen de stukjes
van gelijke dikte te zijn, zodat deze dezelfde droog-
tijd hebben.
+ Plaats de voorbereide stukjes op de zeefplaat zodat
ze elkaar niet overlappen. Het luchtkanaal in het
midden van de zeefplaten mag niet afgedekt wor-
den om de luchtcirculatie niet te beperken.
+ De droogtijd hangt af van verschillende factoren:
grootte, conditie van de stukken, gebruikte hoeveel-
heden, ingestelde temperatuur van het toestel en
omgevingstemperatuur. U vindt de standaard waar-
den in een tabel aan het einde van dit hoofdstuk.
* Hetis slechts gedeeltelijk zichtbaar voor het oog of
het drogen van het voedsel klaar is. In plaats van te
kijken, is het raadzaam om het voedsel aan te raken.
- Vruchten mogen geen vocht produceren bij
blootstelling aan druk.

- Gedroogde groente moet bijna aanvoelen als
leer.

- Kruiden zijn klaar als ze verkruimelen als ze
geraspt worden.
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- Vlees mag geen zacht aanvoelende plekken
meer hebben. Het mag echter niet breken als u
het buigt.

Vruchten

+ Wij bevelen het gebruik van rijp fruit aan omdat
deze van nature veel suikers bevatten. Onrijp fruit
smaakt vaak bitter na het drogen.

+ Was en droog het fruit grondig.

+ Verwijder indien nodig klokhuizen, pitten en bruine
plekken.

+ Fruit met een van nature gewaxte schil, zoals drui-
ven of pruimen, kunnen eerst geblancheerd worden
in kokend water. Dit verkort de dehydratie tijd.

+ Snijd groot fruit in plakken van gelijke dikte
(3-6mm). Halveer fruit van gemiddeld formaat.

+ Hetis normaal dat helder gekleurde vruchten zoals
bananen en appels donkerder worden tijdens het
drogen. U kunt dit voorkomen door de schijven fruit
gedurende 2 minuten te laten weken in citroen- of
ananassap. Droog het fruit grondig met keukenpa-
pier.

Groenten

+ Was de groente goed.

+ Snijd in plakken of stukjes van ongeveer 6 mm dik.

+ Blancheer de groente 1-2 minuten in kokend wa-
ter. Laat de groente schrikken door deze in ijswater
te gooien. Op deze manier behouden ze hun Kleur,
smaak en structuur.

+ Droog de groente grondig met keukenpapier.

Viees

+ Mager, goed bestorven vlees is het best geschikt
voor dehydrateren.

+ Was en droog het viees grondig.

+ Verwijder de huid, zenen en vet van het vlees.

+ Snijd in 2-4mm dikke plakken. TIP: Het is makkelij-
ker om licht aangevroren vlees in dunne plakken te
snijden. Of gebruik vieesrolletjes.

+ Snijd de plakken in 2-3 cm dunne reepjes.

+ Marineer het vlees met een kruidenmix naar keuze.
Laat het vlees tenminste 6-8 uur marineren in de
koelkast.

+ Voor u het viees in de dehydrateermachine plaatst,
knijpt u de marinade met kracht uit het vlees. Dep
het vlees droog met keukenpapier.

PC-DR1116_IM_K4

Vis

+ Na het eetklaar maken snijd u de vis in de lengte
door.

+ Fileer grote vissen en snijd deze in reepjes. Verwij-
der de huid niet, op deze manier worden de reepjes
bijeen gehouden.

+ Dep de vis droog met keukenpapier.

Kruiden

+ Oogst de kruiden bij voorkeur op een droge mor-
gen. Voor het oogsten dienen de kruiden tenminste
1 of 2 dagen zon gehad te hebben. Vroeg in de
morgen, ‘s avonds en op regenachtige dagen heb-
ben de kruiden het minste aroma.

+ Was de kruiden liever niet. Schud alleen de stof er
af. Mocht u de kruiden toch willen wassen, dep ze
dan droog met keukenpapier.

+ Maal de kruiden zo weinig mogelijk. Plaats hele ste-
len op de zeefplaten van de dehydrateermachine.

+ Sommige kruiden zijn niet geschikt om te drogen
omdat ze snel hun smaak verliezen na het oogsten
(bijv. lavas, bernagie, zuring, waterkers). Het is be-
ter deze kruiden in te vriezen.

+ De volgende kruiden zijn geschikt tot zeer geschikt:
peterselie, basilicum, dille, bieslook, citroenmelisse.

+ Uitermate geschikte kruiden zijn: bijvoet, bonen-
kruid, marjolein, oregano, rozemarijn, salie, tijm,
kamille, pepermunt, lavendel, lievevrouwebedstro.

Temperaturen en droogtijden

Etenswaar Temi;:]e:(a:tuur Droog:g::en in

Vruchten 5-21
Ananas 10-21
Appels 5-12
Abrikozen 10-18
Bananen 8-12
Peren 8-12
Dadels %-65 5-7
Vijgen 5-7
Mango 10-20
Sinaasappels 8-20
Pruimen 10-18
Druiven 12-21
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Etenswaar Tem.peratuur Droogtijden in
in °C uren
Groenten 2-12
Raap kool 6-10
Prei 6-10
Wortelen 55-70 6-8
Paprika's 8-12
Selderij 6-10
Paddenstoelen 40 5-6
Vlees 60 6-12
Vis 60 8-11
Kruiden 40 2-3

Bewaren van gedroogd voedsel

Laat het voedsel na het drogen volledig afkoelen voor
u ze in afgesloten bakjes doet.

Om een optimale houdbaarheid te garanderen, is het
juist opslaan van groot belang. Bescherm het ge-
droogde voedsel tegen vocht. Luchtdicht af te sluiten
bakjes of potten zijn het best. U kunt ook herbruikbare
plastic zakken met een Zipper® of vacuiim getrokken
zakken gebruiken.

Als er vocht zichtbaar wordt in de bakjes, dient het
voedsel absoluut opnieuw gedroogd te worden.

De bakjes dienen op een koele, donkere plaats
bewaard te worden.

Goed gedroogd en correct bewaard voedsel is tot een
jaar lang houdbaar.

Gebruik van het apparaat
Locatie
+ Plaats het apparaat op een droge, niet-gladde
ondergrond.
+ Zorg dat het apparaat en het netsnoer nooit op een
heet opperviak of in de buurt van hittebronnen (for-
nuis, oven) terecht komen.

Montage
+ Als u slechts een zeefplaat wilt gebruiken, gebruik
dan die met het gesloten luchtkanaal. U ziet de in-

scriptie “COUVERCLE TOP  TAPA SUPERIOR”.

+ Als u meerdere zeefplaten gebruikt, dient de zeef-
plaat met het gesloten luchtkanaal als bovenste
geplaatst te worden.

+ Gebruik het apparaat alleen met gesloten deksel.

16
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Elektrische aansluiting

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, contro-
leer of de te gebruiken netspanning overeenkomt met
die van het apparaat. U vindt de benodigde informatie
op het typeplaatje.

Bediening

1. Sluit het apparaat aan op een getest stopcontact.
Het apparaat staat in de stand-by modus. Het
scherm toont “Hr” voor “uren” en het aantal uren
“00” knippert.

2. Druk op de TIME/TEMP toets. U ziet de vooraf
ingestelde temperatuur “55°C”.

i OPMERKING:

Als u de eenheid van temperatuur wilt wijzigen

in “°F” houd dan de TIME/TEMP toets ingedrukt
gedurende ongeveer 3 seconden. Deze wijziging
is alleen mogelijk in de stand-by modus.

3. Druk op de toets “+" of “—" om de gewenste
temperatuur in te stellen. Met elke druk op de toets,
gaat de temperatuur 5° omhoog of omlaag.

4. Druk op de TIME/TEMP toets. Op de display
knippert “00".

5. Druk op de toets “+” of “—" om de gewenste droog-
tijd in te stellen. Met elke druk op de toets, gaat de
tijd 1 uur omhoog of omlaag. Als u de toets “+" of “
—" ingedrukt houdt, start er een snelle modus.

6. Druk op de START/PAUSE toets om het apparaat
aan te zetten. Op het scherm verschijnt het
symbool ®.

i OPMERKING:

+ Tijdens het gebruik worden beurtelings de
resterende tijd en de ingestelde temperatuur
weergegeven.

+ Om het gebruik te onderbreken drukt u een-
maal kort op de START/PAUSE toets. Op
het scherm knippert “PA”. Wanneer u ver-
der wilt gaan, drukt u nogmaals op de toets
START/PAUSE.

+ U kunt de temperatuur en de droogtijd tijdens
het gebruik wijzigen door op de TIME/TEMP
toets te drukken. Maar let op: Als u de tijd ver-
anderd hebt, start het volledige aftellen van de
uren vanaf het begin. De minuten die het ap-
paraat al bezig was worden niet meegenomen.
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Stop het functioneren

+ Nadat de ingestelde tijd om is, schakelt het appa-
raat automatisch in stand-by modus. De verwar-
ming en de ventilator stopt. Op het scherm ver-
schijnt “00”.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

+ U kunt het drogen eerder stoppen wanneer u dat
wilt. Houd de START/PAUSE toets ingedrukt gedu-
rende ongeveer 3 seconden.

+ Verwijder de stekker uit het stopcontact.

NEDERLANDS

* Trek voor de reiniging van het apparaat altijd de steker uit de

contactdoos!

+ Wacht totdat het apparaat volledig is afgekoeld!

 Dompel de basis van het toestel nooit onder in water. Zorg er ook
voor dat er geen vloeistof in de openingen van de behuizing (lucht-
uitlaten) binnendringt. Dit zou tot een elektrische schok of brand

kunnen leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigings-
middelen.

+ Maak de zeefplaten schoon na ieder gebruik door
deze af te spoelen met warm water. Verwijder hard-
nekkige resten met een zachte nylon borstel.

+ Reinig de behuizing na gebruik met een lichtjes be-
vochtigde doek.

Opslaan

* Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat alles
goed droog worden.

+ Wij raden u aan het apparaat in de originele verpak-
king te bewaren als het voor een langere periode
niet wordt gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en
droge plaats buiten het bereik van kinderen.

Technische gegevens

NettogewiCht: ... ong. 1,85kg

PC-DR1116_IM_K4

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te
maken in de loop van voortdurende productontwikke-
ling blijft voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtljnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool
Houd rekening met het milieu, gooi elekiri-

sche apparaten niet weg bij het huishoud-
afval.

Breng overbodige of defecte elektrische
apparaten naar gemeentelijke inzamel-
punten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door
onverantwoordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik
van oude elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzame-
lingspunten.
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FRANGAIS

Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que
vous saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particuliérement indiquées. Veillez & bien respecter
ces indications afin d'éviter tout risque d’accident ou
d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.
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Liste des différents éléments de commande.......... 3
Notes générales 18
Consignes de sécurité destinées a cet appareil .. 18
Liste des différents éléments de commande/

Livraison 20

Déballer I'appareil 20

Bon a savoir avant Iutilisation...........ccccueeerreerernes 20

Quelles informations

devez-vous garder a I'esprit ?.......ccormrerrersssessnnnns 20
Fruits
LEGUMES ... 21
VIANAB ..o 21
Poisson
AFOMAES ..o 21
Températures et durées de lyophilisation.............. 22

Conservation des aliments secs............ w22

Mode d’emploi de I'appareil ... 22
Emplacement.................... 22
ASSEMDIAGE ...t 22
Connexion EleCtriqUE..........c..evererereerereerieerieeinns 22
Utilisation

Arréter le fonctionnement............cccocvveerverveeiennnn, 23

Nettoyage 23

Stockage 23
Données techniques 23
Elimination 24

Signification du symbole “Elimination” .................. 24

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiere fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket
de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se
trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des
tiers, veuillez-le remettre avec son mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la cha-
leur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne
le plongez en aucun cas dans 'eau) et des objets
tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des
mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de
I'eau atteignent I'appareil, débranchez aussitot le
céble d'alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le céble

d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur la

fiche et non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas

I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le

nettoyage ou en cas de panne.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d’alimenta-

tion régulierement en vue d'éventuels signes d’en-

dommagements. Lorsqu’'un endommagement est
détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d’origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (sac en plastique, car-

ton, polystyréne) a leur portée.
/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. Iy a risque d’étouffement !

Consignes de sécurité destinées a cet appareil

* Ne pas faire fonctionner 'appareil sur une minuterie externe ou un
systéeme de télécommande séparé.

18
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* Enraison de la montée d’air chaud et de vapeur, n'utilisez jamais
I'appareil sous un élément haut de cuisine.

* Prévoyez un espace de sécurité suffi sant, a I'écart des objets
facilement infl ammables tels que les meubles, les rideaux, efc.

(30 cm). Ne fixez en aucun cas votre appareil dans un meuble.

+ Aération : Toujours maintenir les fentes d’aération dégagées.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant des heures. Ne
quittez pas votre maison pendant que I'appareil fonctionne.

* N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme. Contactez toujours
un technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des per-
sonnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les
personnes atteintes de handicap mental, physique ou sensoriel ou
les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances
s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu des instructions a propos
de l'utilisation de I'appareil d'une maniére sire et s'ils en com-
prennent les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de
8 ans et supervisés.

* Conservez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

/\ ATTENTION :
Ne plongez pas I'appareil dans 'eau pour le nettoyer. Veuillez suivre
les consignes comme stipulees au chapitre “Nettoyage”.

19
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Liste des différents éléments de
commande/Livraison

1 Couvercle
2 Poignée
3 Ouvertures de ventilation
4 Conduit dair
5 Plateaux de lyophilisation (4 plateaux)
6 Base de I'appareil
7 Bouton+ Augmentation de la durée de
fonctionnement ou de la température
Réduction de la durée de
fonctionnement ou de la température
8 Bouton START/PAUSE
Lancer, interrompre ou terminer I'opération
9 Ecran
10 Bouton TIME/TEMP
Définir la durée et la température

Bouton —

Déballer I'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’'emballage comme le
film plastique, le rembourrage, les attache-cables
et la boite.

3. Vérifiez que tout vous a bien été livré.

4. En cas de pieces manquantes ou de dégats
visibles, n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le
immédiatement & votre détaillant.

i NOTE:

Il se peut de la poussiére ou des résidus de
fabrication demeurent dans I'appareil. Nous vous
recommandons de nettoyer I'appareil comme il
est décrit dans le chapitre “Nettoyage”.

Bon a savoir avant l'utilisation

La lyophilisation est une méthode de conservation a
long terme.

Les légumes et les aliments pour animaux contiennent
de 'eau — ce qui explique pourquoi beaucoup d'ali-
ments ont une courte période de consommation. L'eau
sert de base a la survie des bactéries et autre agents
pathogenes, comme la moisissure. En extrayant 'eau,
les pathogénes perdent leur environnement de vie,
augmentant ainsi la durée de vie des aliments. Cette
méthode de conservation offre des avantages par
rapport a d'autres: les vitamines, les minéraux et les
fibres contenues dans les aliments sont conservés.

20

PC-DR1116_IM_K4

Dans votre machine a lyophiliser, un ventilateur fait
circuler l'air entre les plateaux de lyophilisation. Cela
permet donc d’accélérer le processus de lyophilisation
comparé au méme travail a l'air libre.

Vous pouvez régler la température désirée ainsi que
la durée du processus de lyophilisation. Plage de tem-
pératures disponible : 40°C & 70 °C (100 °F & 160 °F),
Minuterie : 1 & 48 heures.

Vous pouvez utiliser entre un et quatre plateaux de
lyophilisation simultanément.

II faut souligner que les produits alimentaires lyophili-
S€és par vos soins a l'aide de I'appareil ne ressemblent
pas aux produits préparés que vous trouvez en super-
marchés ou magasins biologiques. Cela s’explique par
le fait que votre machine a lyophiliser n’utilise aucun
colorant artifi ciel ni produit de conservation.

Vous pouvez également annuler (partiellement) le
processus de lyophilisation en trempant les fruits ou
légumes lyophilisés dans I'eau froide ou en les utilisant
dans une cuisson. (par ex. des légumes pour la soupe
ou des champignons).

Quelles informations
devez-vous garder a I'esprit ?

+ Ne pas utiliser d'aliments surgelés. Ces demniers
contiennent trop d’eau.

+ Nutilisez que des aliments frais.

+ Les aliments avancés ou ceux présentant des par-
ties moisies ne peuvent pas étre utilisés.

+ Souhaitez-vous effectuer le processus de lyophi-
lisation d’'une grande quantité d'un type d’aliment
simultanément ? Pour cela, chaque morceau doit
étre de la méme épaisseur, de maniére a ce qu'ils
se lyophilisent a vitesse uniforme.

+ Posez les morceaux préparés sur le plateau de lyo-
philisation en veillant a ce qu'ils ne se chevauchent
pas. Le conduit d'air situé au milieu des plateaux
ne doit pas étre recouvert pour garantir une bonne
circulation de ['air.

+ La durée de lyophilisation dépend de plusieurs
facteurs : la taille, I'état des morceaux, la quantité,
la température choisie et la température ambiante.
Vous pouvez connaitre les valeurs conseillées dans
le tableau présent a la fin de ce chapitre.

+ Lobservation visuelle ne permet pas de connaitre
exactement I'avancement du procédé de lyophilisa-
tion. Il est donc conseillé de toucher les aliments au
lieu de simplement les observer.
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- Les fruits ne doivent pas produire d’humidité
lorsque vous les pressez.

- Leslégumes doivent présenter la texture du cuir
au touché.

- Les aromates se désagregent lorsque vous les
grattez.

- Laviande ne doit pas présenter de zones
molles. Elle ne doit malgré tout pas étre
cassante.

Fruits

+ Nous vous recommandons d'utiliser des fruits mdrs
car ces derniers comportent une haute concentra-
tion de sucres. Les fruits non mdrs deviennent sou-
vent amers apres la lyophilisation.

+ Lavez et séchez les fruits avec soin.

+ Sinécessaire, retirez les noyaux, les graines et les
zones abimées.

+ Les fruits a peau naturellement brillante, comme
les raisins et les prunes peuvent étre rapidement
bouillis a l'eau. Cela permet de réduire la durée de
lyophilisation.

+ Coupez les fruits de grande taille en tranches
d'épaisseur égale (3-6mm). Coupez en deux les
fruits de taille moyenne.

+ Il est normal que les fruits colorés, comme les
pommes ou les bananes deviennent sombres
lorsque vous les lyophilisez. Vious pouvez éviter
cela en les faisant tremper deux minutes dans le jus
de citron ou d'ananas. Séchez les fruits avec soin
avec du papier absorbant.

Légumes

+ Lavez les légumes avec soin.

+ Coupez-les en tranches de 6 mm ou en morceaux.

+ Faites bouillir les légumes 1 & 2 Minutes dans I'eau.
Cela fait, il est conseillé de les refroidir de maniére
instantanée en les plongeant dans I'eau glacée. De
cette maniére, ils conserveront leur couleur, leur
go(t et forme.

+ Séchez ensuite les Iégumes avec soin avec du pa-
pier absorbant.

Viande

+ Laviande peu grasse, mature, est la plus adaptée a
la lyophilisation.

+ Lavez et séchez la viande avec soin.

+ Retirez la peau, les tendons et la graisse de la
viande.
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+ Découpez-la en fines tranches de 2 a 4 mm.
CONSEIL : il est plus facile de découper la viande
partiellement congelée. Vous pouvez aussi rouler
la viande.

+ Découpez en lamelles de 2 a 3cm.

+ Faites mariner la viande dans un assaisonnement
de votre choix. Laissez la viande mariner au réfrigé-
rateur pendant environ 6 a 8 heures.

+ Avant de placer la viande dans la machine & lyo-
philiser, pressez la viande pour en retirer I'excés de
marinade. Tamponnez-la avec du papier absorbant.

Poisson

+ Aprés avoir préparé le poisson pour la consomma-
tion, il est conseillé de couper le poisson dans la
longueur.

+ Découpez les grands poissons en filets puis en
lamelles. Ne retirez pas la peau, pour éviter que la
chair ne se désagrége.

+ Tamponnez-le avec du papier absorbant.

Aromates

+ Ramassez les herbes par un matin sans pluie de
préférence. Avant de les cueillir, ces demieres
doivent de préférence avoir été exposées a 1 ou 2
jours de soleil. Tét le matin, le soir ou les jours de
pluie, les herbes ont moins de godt.

Si possible, ne lavez pas les herbes. Retirez-en
simplement la poussiére en les agitant. Si vous
souhaitez laver les herbes, tamponnez-les avec du
papier absorbant.

Evitez de hacher les herbes autant que possible.
Placez les tiges entieres sur les plateaux de lyophi-
lisation.

Certaines herbes ne sont pas adaptées a la lyo-
philisation, car elles perdent leur go(t rapidement
avec le ramassage (par ex. la liveche, la bourrache,
I'oseille et le cresson). Il est conseillé de surgeler
ces herbes.

Les herbes de la liste suivante sont modérément
adaptées a bien adaptées pour la lyophilisation le
persil, le basilic, 'aneth, la ciboulette et la mélisse.
Les herbes tres bien adaptées sont : 'armoise,

la sarriette, la marjolaine, I'origan, le romarin, la
sauge, le thym, la camomille, la menthe poivrée, de
lavande et I'aspérule odorante.
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Températures et durées de lyophilisation

Aliment Température Dur.ée de lyophili-
en°C sation en heures
Fruits 5-21
Ananas 10-21
Pommes 5-12
Abricots 10-18
Bananes 8-12
Poires 8-12
Dates 5-65 5-7
Figues 5-7
Mangue 10-20
Oranges 8-20
Prunes 10-18
Raisins 12-21
Légumes 2-12
Chou-rave 6-10
Poireau 6-10
Carottes 5-70 6-8
Poivres 8-12
Céleri 6-10
Champignons 40 5-6
Viande 60 6-12
Poisson 60 8-11
Aromates 40 2-3

Conservation des aliments secs

Aprés la lyophilisation, laissez les aliments refroidir
complétement avant de les conserver dans des
récipients fermeés.

Pour garantir une conservation optimale, le type de
récipient joue un réle important. Protégez les aliments
secs de 'humidité. Les boites hermétiques et les
bocaux sont les plus adaptés. Vous pouvez également
utiliser des sacs refermables avec un Zipper® ou des
sacs sous vide.

Si vous remarquez la formation d’humidité sur les
parois du conteneur, alors ces aliments doivent néces-
sairement étre séchés de nouveau.

Les conteneurs doivent étre conservés dans une piece
fraiche et sombre.

Les aliments correctement lyophilisés peuvent se
conserver pendant un an au maximum.
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Mode d’emploi de I'appareil

Emplacement

+ Placez I'appareil sur une surface séche et antidé-
rapante.

+ Assurez-vous que I'appareil et le cable d’alimen-
tation ne soient jamais placés sur des surfaces
chaudes ou a proximité de sources de chaleur
(p. ex., cuisiniére, plaque chauffante).

Assemblage

+ Sivous souhaitez n'utiliser qu'un plateau de
lyophilisation, utilisez celui avec le conduit d'air
fermé. Remarquez l'inscription « COUVERCLE
TOP  TAPA SUPERIOR ».

+ Sivous utilisez plusieurs plateaux de lyophilisation,
veillez a positionner celui comportant le conduit d’air
fermé au plus haut.

+ Utilisez I'appareil couvercle fermé uniquement.

Connexion électrique

Avant de brancher la prise dans la fiche, vérifiez que
la tension du secteur que vous utilisez correspond a
la tension de I'appareil. Vous trouverez l'information

nécessaire sur la plaque d'identification.

Utilisation

1. Ne branchez I'appareil qu'a une prise testée. L'ap-
pareil est en mode veille. L'écran affiche « Hr » pour
« heures » et le nombre d’heures « 00 » clignote.

2. Appuyez sur le bouton TIME/TEMP. La tempéra-
ture préprogrammée « 55° C » s'affiche.

i NOTE:

Si vous souhaitez changer l'unité de température
en « °F », maintenez le bouton TIME/TEMP
appuyé pendant environ 3 secondes. Cela ne
peut étre effectué qu'en veille.

3. Appuyez sur le bouton « 4 » ou « — » pour définir
la température désirée. A chaque pression du
bouton, la température augmente ou décroit de 5 °.

4. Appuyez sur le bouton TIME/TEMP. « 00 »
clignote alors sur I'écran.

5. Appuyez sur le bouton « 4 » ou « — » pour définir
la durée de lyophilisation désirée. A chaque pres-
sion du bouton, la température augmente ou décroit
de 1 heure. Vous pouvez activer le mode rapide en
maintenant le bouton « + » ou « — » appuyé.

6. Appuyez sur le bouton START/PAUSE pour acti-
ver I'appareil. Le symbole ® apparait sur 'écran.
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i NOTE:

+ Pendant le fonctionnement, la durée restante
ainsi que la température s'affichent alternative-
ment sur ['écran.

+ Pour interrompre |'opération, appuyez brié-
vement sur le bouton START/PAUSE.

« PA » clignote sur I'écran. Pour reprendre
le fonctionnement, appuyez sur le bouton
START/PAUSE une nouvelle fois.

+ Vous pouvez modifier la température ou la
durée pendant le fonctionnement en appuyant
sur le bouton TIME/TEMP. Notez cependant :
I'augmentation ou la réduction de la durée de
fonctionnement réinitialisera la minuterie. Le
temps déja écoulé jusqu'a ce point ne sera
donc pas pris en compte.

Arréter le fonctionnement

+ Une fois la durée de fonctionnement écoulée,
I'appareil basculera automatiquement en veille. La
chauffe et le ventilateur seront coupés. L'écran af-
fiche alors « 00 ».

+ Vous pouvez également interrompre complétement
le fonctionnement a tout moment. Maintenez le bou-
ton START/PAUSE pendant environ 3 secondes.

+ Débranchez la fiche électrique de la prise.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours 'appareil avant le nettoyage !

+ Attendez que I'appareil ait complétement refroidi !

+ N'immergez en aucun cas la base de l'appareil dans l'eau. Veillez
également a ce qu'aucune humidité ne pénétre dans les ouver-
tures du boitier (les ouvertures de ventilation). Vous risqueriez de
provoquer une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres
objets abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

+ Lavez les plateaux de lyophilisation aprés chaque

utilisation & I'eau chaude. Retirez les saletés récalci-

trantes avec une brosse de nylon douce.
+ Nettoyez le boitier aprés I'utilisation & 'aide d’un
chiffon 1égérement mouillé.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme il est décrit. Attendez
que tous les éléments sechent completement.
+ Nous vous recommandons de conserver I'appareil

dans son emballage d'origine s'il ne doit pas étre uti-

lisé pendant de longues périodes.
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+ Conservez toujours 'appareil hors de portée des en-
fants et dans un endroit sec et bien aéré.

Données techniques
MOGBIE : oo PC-DR 1116

Alimentation : . ..230V~, 50/60Hz
...350W

Classe de protection : .........
PoidS NEt e environ 1,85kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications de
conception dans le cadre du développement continu
de nos produits.
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Cet appareil a été contrélé d’aprés toutes les direc-
tives européennes actuelles applicables, comme par
exemple concernant la compatibilité électromagné-
tique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué
en respect des réglementations techniques de sécurité
les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole “Elimination“
Prendre soin de 'environnement, ne pas

jeter des appareils électriques avec les
ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes
ou défectueux dans les centres de récupé-
ration municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur I'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes
de réutilisation des appareils électriques usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este
producto y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias
incondicionalmente, para evitar accidentes y dafios en
el aparato:

A\ AVISO:

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra

posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Contenidos

Indicacion de los elementos de manegjo ................. 3
Notas generales 25
Indicaciones especiales

de seguridad para este aparato ...........coccoeeerreereenns 25
Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega 27
Desembalaje del aparato 27
Lo que debe saber por adelantado.........cccccoceun.... 27
¢Qué mas deberia tener en cuenta?...........ccceeeen. 27

Pescado....
HIBIDAS.... .o
Temperaturas y tiempos de deshidratacion........... 28

Almacenamiento de

alimentos deshidratados 29

Uso del aparato
UDICACION ...
MONEAJE ...
Conexion eléctrica

Limpieza 30

Almacenamiento 30
Datos técnicos 30
Eliminacion 30

Significado del simbolo “cubo de basura™............. 30

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el carton de embalaje con el embalaje
interior. En caso de dejar el aparato a terceros, tam-
bién entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y
para el fin previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los
cantos agudos. No utilice el aparato con las manos
himedas. En caso de que el aparato esté hiumedo
0 mojado retire de momento la clavija de la caja de
enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija y
no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato,
montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

+ Elaparato y el cable de alimentacién de red se de-
ben controlar regularmente para garantizar que no
estén dafiados. En caso de que se comprobara un
dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, cartdn, poliestireno
etc.) a su alcance.

/\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfixia!

Indicaciones especiales de seguridad para este aparato
* No utilice el aparato a través de un temporizador externo o un siste-

ma de telecontrol separado.

PC-DR1116_IM_K4
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* No utilice el aparato, por el calor ascedente y los vapores, debajo
de armarios suspendidos.

+ Mantenga suficiente distancia de seguridad contra objetos facil-
mente inflamables como muebles, cortinas, etc. (30 cm). En ningun
caso aloje el aparato en armarios.

* Ventilacion: Mantenga las ranuras de ventilacion siempre libres.

* No deje la unidad desatendida durante horas en ningun momento.
No abandone el hogar con la unidad en funcionamiento.

* No intente reparar el aparato. Pongase en contacto con un técnico
autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado, corresponde al
fabricante, a su representante o persona de cualificacidn similar su
reemplazo para evitar peligros.

+ Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afos de edad
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reduci-
das, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision
0 instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y com-
prenden los riesgos implicados.

+ Los nifios no deben jugar con el aparato.

* La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afios, y en este caso con supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afios.

/\ ATENCION:
No sumerja el aparato en agua para su limpieza. Siga las instruccio-
nes segun lo establecido en el capitulo “Limpieza”.

ESPANOL
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Indicacién de los elementos de
manejo/Contenido en la entrega
1 Tapa
2 Asa
3 Rejillas de ventilacion
4 Conducto de aire
5 Bandejas de rejillas (4 piezas)
6 Base del aparato
7 Botén =+ para aumentar el tiempo o la temperatura
Botén — para reducir el tiempo o la temperatura
8 Boton START/PAUSE
para iniciar, interrumpir o finalizar el proceso
9 Pantalla
10 Boton TIME/TEMP
para ajustar el tiempo y la temperatura

Desembalaje del aparato

1. Extraiga el dispositivo de su embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, como
papel de aluminio, sujeta cables y envolturas de
carton.

3. Compruebe que todas las piezas estén presentes.

4. Si hay piezas faltantes o dafios evidentes, no
utilice el dispositivo. Devuélvalo inmediatamente al
vendedor.

i NOTA:

Puede que el aparato todavia tenga algo de
polvo o residuos del proceso de fabricacion.
Recomendamos que limpie el aparato tal y como
se describe en el apartado de “Limpieza”.

Lo que debe saber por adelantado

La deshidratacion es un método para la conservacién
de alimentos a largo plazo.

La verdura y la carne contienen una gran cantidad de
agua - esta es la razén por la que muchos alimentos
tienen una vida util muy corta. El agua es funda-
mental para la supervivencia de las bacterias y otros
patogenos, como los hongos. Si se elimina el agua, los
patogenos pierden su sustento y, a su vez, se prolonga
la vida Util de los alimentos. La ventaja sobre otros mé-
todos de conservacion es que conserva las vitaminas,
minerales y fibras dietéticas de los alimentos.

En el deshidratador de alimentos, un ventilador hace
circular el aire caliente a través de las bandejas de
rejilla. Por lo tanto, se acelera el proceso de deshidra-
tacion en comparacion con el secado al aire libre.

Se pueden ajustar en el aparato tanto la temperatura
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como la duracién del proceso de deshidratacion.
Rango de temperatura: 40 °C-70°C (100 °F - 160 °F),
temporizador: 1-48 horas.

Puede deshidratar los alimentos utilizando una bande-
ja de rejilla o hasta cuatro bandejas simultdneamente.

Por favor recuerde que los alimentos desecados en
casa con su desecador, pueden tener otra apariencia
que los mismos alimentos comprados en el supermer-
cado o en una tienda ecoldgica. EI motivo es que con
su desecador no utilizara ni colorantes artificiales ni
conservantes.

Puede (parcialmente) anular el proceso de desecado,
remojando la fruta o la verdura desecada en agua fria
o cociendola. (por ejemplo, sopa de verduras o setas
comestible)

¢ Qué mas deberia tener en cuenta?

+ No utilice alimentos congelados, ya que contienen
mucha agua.

+ Use siempre alimentos frescos.

+ No son adecuados los alimentos demasiado madu-
ros 0 con zonas podridas.

+ ¢ Quiere que el proceso de deshidratacion de un
tipo de alimentos se realice al mismo tiempo? En
ese caso, los trozos deben tener el mismo grosor,
para que se puedan secar a la misma velocidad.

+ Coloque los trozos ya preparados en la bandeja de
rejilla de manera que no se superpongan unos con
otros. No cubra el conducto de aire que hay en el
centro de las bandejas de rejilla, de esta forma se
garantiza la circulacion del aire.

+ Eltiempo de secado depende de varios factores:
el tamafio, las condiciones de las piezas, las can-
tidades utilizadas, la temperatura seleccionada en
el aparato y la temperatura ambiente. Encontrara
los valores prefijados en una tabla al final de este
apartado.

+ Solo se puede ver parcialmente si ya se ha comple-
tado la deshidratacion. En lugar del control visual,
se aconseja tocar los alimentos.

- Lafruta no debe presentar humedad cuando se
presiona.

- La verdura deshidratada, al tacto, debe parecer-
se al cuero.

- Las hierbas estan hechas cuando se desmenu-
zan al rallarlas.

- La came no debe tener ninguna parte suave.
Tampoco debe romperse al doblarla.
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Fruta

Se recomienda utilizar fruta madura, ya que contie-
ne un alto nivel de azdcar natural. Sila fruta esta
verde, a menudo, tiene un sabor amargo después
de secarse.

Lave y seque la fruta.

En el caso de que haya, quite las pepitas, los hue-
s0s Y los trozos con golpes.

Las frutas con piel encerada por naturaleza, como
las uvas o las ciruelas, se pueden escaldar previa-
mente en agua hirviendo. Esto acorta el tiempo de
deshidratacion.

Corte las frutas mas grandes en rebanadas del mis-
mo grosor (3-6mm). Corte por la mitad la fruta de
tamafio medio.

Es normal que los colores intensos de algunas fru-
tas, como las manzanas o los platanos, se vuelvan
mas oscuros cuando se deshidratan. Puede preve-
nir esto dejando en remojo, previamente, las reba-
nadas de fruta durante 2 minutos en jugo de limén
o de pifia. Seque después la fruta cuidadosamente
con servilletas de papel.

Verdura

Lave bien la verdura.

Cortela en rodajas o trozos de unos 6 mm.
Escalde la verdura 1-2 minutos en agua hirvien-
do. Luego, se recomienda introducirla en agua con
hielo. De este modo, conserva el color, el sabor y
la textura.

Después, seque la verdura cuidadosamente con
una servilleta de papel.

Carne

28

La carne magra y tierna es mas adecuada para la
deshidratacion.

Lave y seque la carne.

Quite la piel, los tendones y la grasa de la came.
Cortela en tiras finas de 2-4 mm. RECOMENDA-
CION: Es mas facil cortar la carne en tiras finas
cuando esta parcialmente congelada. O haga rollos
de came.

Corte las tajadas en tiras finas de 2-3cm.

Macere la carne con una mezcla de condimentos

a gusto. Deje la carne macerar en el frigorifico al
menos durante unas 6-8 horas.

Antes de colocar la carne en el deshidratador, es-
trijela para eliminar el liquido. Séquela con serville-
tas de papel.
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Pescado

+ Una vez limpio el pescado, dividalo longitudinal-
mente.

+ Filetee el pescado grande y cértelo en tiras. No le
quite la piel, para que las tiras se mantengan unidas.

+ Séquelo con servilletas de papel.

Hierbas

+ Corte las hierbas preferiblemente una mafiana que
no llueva. Deben haber estado expuestas al sol, al
menos, 10 2 dias antes de cortarlas. Por la mafiana
temprano, por la noche y los dias lluviosos las hier-
bas tienen menos aroma.

+ Sies posible, no lave las hierbas. Sactdales solo el
polvo. Silava las hierbas, séquelas con servilletas
de papel.

+ Pique las hierbas lo menos posible. Coloque los
tallos enteros en las bandejas de rejilla del deshi-
dratador.

+ Algunas hierbas no son adecuadas para el secado,
ya que pierden rapidamente su sabor después de
cortarlas (por ejemplo, el apio, la borraja, la acedera
o el berro). Es mejor congelar estas hierbas.

+ Las siguientes hierbas se enumeran desde mode-
radamente buenas hasta muy adecuadas: perejil, al-
bahaca, eneldo, cebollino, balsamo de melisa.

+ Las hierbas siguientes son muy apropiadas: artemi-
sa, ajedrea, mejorana, orégano, romero, salvia, to-
millo, manzanilla, menta, lavanda, aspérula olorosa.

Temperaturas y tiempos de deshidratacion

. Temperatura Tiempo de
Alimento o deshidratacion en
en°C
horas
Frutas 5-21
Pifia 10-21
Manzana 5-12
Albaricoque 10-18
Platano 8-12
Pera 8-12
Datil 5-65 5-7
Higo 5-7
Mango 10-20
Naranja 8-20
Ciruela 10-18
Uva 12-21
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. Temperatura T.iempo de

Alimento o deshidratacion en
en°C
horas

Verdura 2-12

Colinabo 6-10

Puerro 6-10

Zanahoria 5-70 6-8

Pimiento 8-12

Apio 6-10
Setas
comestible 40 5-6
Carne 60 6-12
Pescado 60 8-11
Hierbas 40 2-3

Almacenamiento de
alimentos deshidratados

Después de deshidratar los alimentos, deje que se
enfrien completamente antes de almacenarlos en
recipientes cerrados.

Para asegurar una durabilidad 6ptima, el almacena-
miento adecuado juega un papel importante. Proteja
los alimentos deshidratados de la humedad. Lo mas
adecuado para ello son los frascos o las cajas con cie-
rre hermético. También puede utilizar bolsas de plastico
con cierre Zipper® o bolsas de envasado al vacio.

Si nota humedad en el recipiente, debe secar de
nuevo los alimentos.

Los recipientes deben almacenarse en un lugar fresco
y protegidos de la luz.

Los alimentos bien deshidratados y aimacenados
correctamente pueden conservarse hasta un afio.

Uso del aparato
Ubicacion
+ Coloque el aparato sobre una superficie seca y
antideslizante.
+ Preste atencion de que ni el aparato ni el cable de
corriente estén sobre superficies calientes o cerca-
nas a fuentes de calor (p.ej.: fogones).

Montaje

+ Sidesea utilizar solo una bandeja de rejilla, use la
que tiene el conducto de aire cerrado. Vea la inscrip-
cién “COUVERCLE TOP  TAPA SUPERIOR”.
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+ Si utiliza varias bandejas de rejilla, la que tiene el
conducto de aire cerrado debe colocarse en la posi-
cién mas elevada.

+ Utilice el aparato solamente con la tapa cerrada.

Conexion eléctrica

Antes de introducir el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que la tension de la red de suministro que
se va a utilizar coincide con la del aparato. Encontrara
la informacion necesaria en la placa de identificacion.

Manejo

1. Conecte el aparato a una toma de corriente fiable.
El aparato esta en modo de espera. La pantalla
mostrara “Hr” para “horas” y el numero de horas
“00” parpadeara.

2. Presione el boton TIME/TEMP. Vera la temperatu-
ra predeterminada “55°C”.

i NOTA:

Si desea cambiar la unidad de temperatura a
“°F”, mantenga pulsado el boton TIME/TEMP.
unos 3 segundos. Este cambio solo se puede
hacer en el modo de espera.

3. Pulse el boton “+" 0 “—" para seleccionar la tem-
peratura deseada. Con cada pulsacion del botén,
la temperatura aumenta o disminuye 5°.

4. Pulse TIME/TEMP. En la pantalla parpadeara “00”.
5. Pulse el boton “+" 0 “—" para seleccionar el tiempo
de deshidratacién deseado. Con cada pulsacion
del boton, el tiempo aumenta o disminuye 1 hora.

Si mantiene pulsado el boton “+" 0 “—", se iniciara
el modo rapido.

6. Pulse el boton START/PAUSE para encender el
aparato. En la pantalla, aparecera el simbolo ®.

i NOTA:

+ Durante el proceso, la pantalla muestra alterna-
tivamente el tiempo restante y la temperatura.

+ Para interrumpir el proceso, pulse brevemente
el boton START/PAUSE. En la pantalla par-
padeara “PA”. Si desea continuar con el proce-
S0, pulse de nuevo el botén START/PAUSE.

+ Puede cambiar la temperatura o el tiempo de
deshidratacion en cualquier momento duran-
te el proceso con el boton TIME/TEMP. Pero
tenga en cuenta: Cuando aumente o disminu-
ya el tiempo, la cuenta atras comenzara desde
el principio. No se tendran en cuenta los minu-
tos que el aparato ha estado funcionando.
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Detener en funcionamiento

+ Cuando haya transcurrido el tiempo seleccionado
en el temporizador, el aparato cambia automati-
camente al modo de espera. El calentamiento y el
ventilador se pararan. La pantalla mostrara “00".

+ También puede cancelar el proceso en cualquier mo-
mento. Mantenga pulsado el boton START/PAUSE
durante 3 segundos.

+ Desconecte el enchufe de la toma.

Limpieza

A\ AVISO:

* jAntes de la limpieza retire siempre la clavija de red de la caja de

enchufe!

* iEspere hasta que el aparato se haya enfriado por completo!

* No sumerja la base del aparato en agua bajo ningun concepto.
También asegurese de que no penetra la humedad por la apertura
de la carcasa (salida de aire). Podria causar un electrochoque o

un incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambre u objetos abra-
sivos.

+ No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

+ Limpie las bandejas de rejilla después de cada uso
enjuagandolas con agua tibia. Quite la suciedad
resistente con un cepillo suave de nailon.

+ Limpie la carcasa después del uso con un pafio
algo hiimedo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato tal y como se describe. Deje se-
car todo completamente.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su em-
balaje original cuando no vaya a utilizarlo durante
un periodo de tiempo largo.

+ Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con
buena ventilacion, fuera del alcance de los nifios.

Datos técnicos
MOEIO: ... PC-DR 1116
Suministro de tension: .............cce...... 230V~, 50/60Hz
ConsuMO de eNErgia: .......veruvereeerrereereenereens 350 W
Clase de proteccion: ...

PeSO NEtO: ... aprox. 1,85kg
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El derecho de realizar modificaciones técnicas y de
disefio en el curso del desarrollo continuo del producto
esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tension y se ha construido segun las mas nuevas
especificaciones en razén de la seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche

aparatos eléctricos con los residuos do-
mésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos
o defectuosos en los puntos de recolec-
cién municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambien-
tales y en la salud por una eliminacion de residuos
inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de apara-
tos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre
los puntos de recoleccién.
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Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo
un buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso
Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente
queste indicazioni, per evitare incidenti e danni all’
apparecchio:

/\ AWISO:

Previene i rischi della propria salute ed indica possi-
bili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri
oggetti.

i NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando
Note generali 3
Istruzioni di sicurezza
speciali per questo apparecchio..........ccccooeenreereenns 31
Elementi di comando/Nella fornitura............c....... 33
Disimballaggio dell’apparecchio ....... X
Da sapere prima di iniziare.......... w33
Ci sono precauzioni da prendere? X

FRURA. ..o 34

Temperature e tempi di disidratazione ..
Conservazione di alimenti secchi........c.cccoeereuneenns
Come funziona il dispositivo.........ccuuurerrersssessnenns

Ubicazione.........cccccveuunee. ....35
Montaggio................. )
Collegamento elettrico.. ....35
USD ottt 35

Pulizia 36

Conservazione 36

Dati tecnici 36

Smaltimento 36

Significato del simbolo “Eliminazione’................... 36
Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per l'uso e
conservarle con cura unitamente al certificato di garan-
zia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone
con la confezione interna. Se passate I'apparecchio a
terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+ Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi
privati e conformemente al tipo di applicazione pre-
visto. Questo prodotto non ¢ stato concepito ai fini
di un impiego in ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,

nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e

dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze liqui-

de) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affi-
lati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.

Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparec-

chio, staccare immediatamente la spina.

Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spi-

na dalla relativa presa (prendendo in mano la spina,

non tirando il cavo) allorché non si utilizza 'appa-
recchio, quando si applicano degli accessori oppure
nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manife-
state anomalie.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal

caso |'apparecchio non deve pil essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di

plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata

dei bambini.

/N AWVISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Istruzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio
+ Non usare 'apparecchio con un timer esterno oppure con un siste-

ma di telecomando esterno.

PC-DR1116_IM_K4
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+ Data la fuoriuscita di calore e vapori, non mettere in funzione 'appa-
recchio sotto armadi pensili.

* Tenere 'apparecchio a una distanza sufficiente dagli oggetti fa-
cilmente infi ammabili, quali per esempio i mobili, le tende, ecc.
(30cm). Non montare assolutamente 'apparecchio allinterno di
armadi.

* Ventilazione: tenete sempre libere le feritoie di ventilazione.

* Non lasciare I'apparecchio senza sorveglianza per ore consecutive,
Non uscire da casa lasciando 'apparecchio in funzione.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un
tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo
sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni
in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di per-
sone che controllano e sanno usare il dispositivo in modo sicuro e
capiscono i pericoli coinvolti.

+ | bambini non devono giocare con 'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano
controllati.

* Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

/\ ATTENZIONE:
Non immergere 'apparecchio in acqua per pulirlo. Seguire le istru-
zioni riportate nel capitolo “Pulizia”.
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Elementi di comando/Nella fornitura

1 Coperchio

2 Manico

3 Prese daria

4 Condotto dell'aria

5 Vassoi forati (4 pezzi)

6 Base

7 Tasto+  Aumenta il tempo o la temperatura
Tasto—  Riduce il tempo o la temperatura

8 Tasto START/PAUSE
Awvia, interrompe o termina l'operazione

9 Display

10 Tasto TIME/TEMP
Imposta il tempo e la temperatura

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Estrarre I'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come
pellicole, materiali di riempimento, supporti cavi e
cartone.

3. Controllare che siano presenti tutte le parti.

4. In caso di parti mancanti o danni, on utilizzare
I'apparecchio. Restituirlo immediatamente al
rivenditore.

i NOTA:

Possono essere presenti polvere o residui di
lavorazione sullapparecchio. Pulire I'apparecchio
come descritto nella sezione “Pulizia“.

Da sapere prima di iniziare
La disidratazione € un metodo di conservazione
alimentare a lungo termine.
| cibi di origine vegetale e animale contengono molta
acqua - per cui molti prodotti hanno breve durata di
conservazione. L'acqua ¢ alla base della sopravvi-
venza di batteri e altri agenti patogeni, come i funghi.
Rimuovendo I'acqua, gli agenti patogeni perdono la
loro principale fonte di sussistenza, prolungando cosi
la durata di conservazione dei cibi. Il vantaggio rispetto
ad altri metodi di conservazione € che le vitamine, i mi-

nerali e le fibre contenuti negli alimenti sono conservati.

Allinterno dell'essiccatore, una ventola fa circolare
I'aria riscaldata attraverso i vassoi. In questo modo
si accelera il processo di disidratazione, che all'aria
aperta richiederebbe invece molto piti tempo.
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E possibile impostare il dispositivo alla temperatura
desiderata e regolare la durata del processo di disidra-
tazione. Temperatura: 40 °C-70°C (100 °F - 160 °F),
timer: 1-48 ore.

E possibile procedere alla disidratazione degli alimenti
utilizzando da uno fino a quattro vassoi contempora-
neamente.

Per cortesia tenete presente che i generi alimentari
che avete essiccato a casa, nell'essiccatore, possono
avere un altro aspetto rispetto ai generi alimentari che
si acquistano al supermercato o in erboristeria. La
ragione risiede nel fatto che nel vostro essiccatore non
utilizzate né coloranti artificiali né conservanti.

Si puo anche annullare (in parte) il processo di essic-
cazione semplicemente ammorbidendo o cuocendo la
frutta o la verdura secca in acqua fredda. (ad esempio,
zuppa di verdure o funghi)

Ci sono precauzioni da prendere?

+ Non utilizzare cibi congelati, poiché questi conten-
gono troppa acqua.

+ Usare sempre alimenti freschi.

+ Cibi troppo maturi o con parti andate a male non
sono adatti alla disidratazione.

+ Se si preferisce che il processo di disidratazione di
uno stesso tipo di prodotto termini nello stesso mo-
mento, i pezzi dovranno essere di uguale spessore,
in modo da poter essiccare alla stessa velocita.

+ Posizionare i pezzi preparati sul vassoio forato in
modo da non sovrapporli. Per garantire la circola-
zione dell'aria, il condotto dell'aria in mezzo ai vas-
soi dovra rimanere libero e non essere coperto.

« |l tempo di disidratazione dipende da diversi fatto-
ri: dimensioni e stato dei pezzi, quantita utilizzate,
temperatura impostata sul dispositivo e temperatu-
ra ambiente. | valori standard sono indicati in una
tabella alla fine di questo capitolo.

« E difficile giudicare a occhio se la disidratazione dei
prodotti & davvero completata. Invece di controllare
visivamente, si consiglia di toccare il cibo.

- | frutti, se premuti, non dovranno produrre liquidi.

- Le verdure essiccate dovranno avere una
consistenza simile a pelle.

- Le erbe sono pronte se si sbriciolano quando
sottoposte a pressione.

- La carme non deve presentare punti morbidi, ma
deve comunque rimanere flessibile.
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Frutta

+ Si consiglia di utilizzare frutti maturi perché con-
tengono un alto livello di zucchero naturale. | frutti
acerbi, infatti, hanno spesso un sapore amaro dopo
I'essiccazione.

+ Lavare e asciugare accuratamente la frutta.

+ Se necessario, rimuovere noccioli, indurimenti o
ammaccature.

+ Lafrutta a buccia liscia, come I'uva o le prugne, puo

essere scottata in acqua bollente prima di essere
inserita nell'essiccatore. Questo ridurra il tempo di
disidratazione.

+ Tagliare i frutti pit grandi in fette di pari spessore
(3-6mm). Tagliare a meta i frutti di medie dimensioni.

« | frutti di colore chiaro, come le mele o le banane,
dopo la disidratazione assumono una colorazione
pili scura. E possibile evitare questa variazione di
colore immergendo le fettine di frutta per 2 minuti in
succo di limone o ananas. Asciugare i frutti accura-
tamente con carta assorbente.

Verdure

+ Lavare accuratamente le verdure.

+ Tagliare le verdure in fettine o pezzi di circa 6 mm
di spessore.

+ Sbollentare le verdure per 1-2 minuti in acqua bol-
lente. Si consiglia di immergerle in seguito in acqua
ghiacciata. In questo modo manterranno il colore, il
sapore e la struttura originari.

+ Asciugare le verdure accuratamente con un tova-
gliolo di carta.

Carne

+ La came pill adatta alla disidratazione & la camne
magra.

+ Lavare e asciugare accuratamente la carne.

+ Rimuovere pelle, tendini e grasso dalla carne.

+ Tagliare la came in fettine di 2-4 mm di spessore.
SUGGERIMENTO: Per facilitare il taglio della car-
ne a fettine, & consigliabile congelarla parzialmente
oppure arrotolarla prima di procedere.

+ Tagliare le fette in striscioline di 2-3cm di spessore.

+ Marinare la carne con un condimento a piacere.
Lasciare la carne per almeno 6-8 ore a marinare in
frigorifero.

+ Prima di inserire la carne nell'essiccatore, effettuare
una leggera pressione per far fuoriuscire la marinata.
Tamponare e asciugare con carta assorbente.
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Pesce

Dopo aver preparato il pesce, tagliarlo in senso
longitudinale.

Sfilettare i pesci di grandi dimensioni e tagliarli a
striscioline. Non rimuovere la pelle, poiché servira a
evitare che le striscioline si sfaldino.

Tamponare il pesce asciugandolo con della carta
assorbente.

Erbe aromatiche

Raccogliere le erbe, preferibilmente in una mattina
di sole. Prima della raccolta, le erbe dovrebbero
essere state esposte ad almeno 1 o 2 giorni di sole.
La mattina presto, nelle ore serali e nei giorni di
pioggia, infatti, le erbe sono meno aromatiche.

Se possibile, non lavare le erbe e limitarsi a scuoter-
ne via la polvere. Se si desidera lavare le erbe, tam-
ponare asciugandole con della carta assorbente.
Macinare le erbe il meno possibile. Porre invece sui
vassoi dell'essiccatore i rametti interi.

Alcune erbe non sono adatte per I'essiccazione, in
quanto perdono rapidamente il loro sapore dopo la
raccolta (es. levistico, borragine, acetosa, crescio-
ne). Per queste erbe, il miglior metodo di conserva-
zione € il congelamento.

Le seguenti erbe sono mediamente adatte all'essic-
cazione: prezzemolo, basilico, aneto, erba cipollina,
melissa.

Le erbe piu adatte sono invece: artemisia, santoreg-
gia, maggiorana, origano, rosmarino, salvia, timo,
camonmilla, menta piperita, lavanda, asperula.

Temperature e tempi di disidratazione

. Temperatura | Tempo di disidrata-
Cibo RS L
in°C zione in ore

Frutta 5-21
Ananas 10-21
Mele 5-12
Albicocche 10-18
Banane 8-12
Pere 8-12
Datteri 5-65 5-7
Fichi 5-7
Mango 10-20
Arance 8-20
Prugne 10-18
Uva 12-21
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Ci Temperatura | Tempo di disidrata-
ibo . L
in°C zione in ore

Verdure 2-12
Cavolo rapa 6-10
Porri 6-10
Carote 55-70 6-8
Peperoni 8-12
Sedano 6-10
Funghi 40 5-6
Carne 60 6-12
Pesce 60 8-11
Erbe 40 2-3
aromatiche

Conservazione di alimenti secchi

Dopo la disidratazione, lasciare che i cibi si raffreddino
completamente prima di riporli in recipienti chiusi.

Per assicurare la massima durata dei cibi, & fonda-
mentale una corretta procedura di conservazione.
Proteggere i cibi secchi dall'umidita. A questo scopo, i
contenitori pit adatti sono recipienti a chiusura ermeti-
ca o barattoli. E inoltre possibile utilizzare sacchetti di
plastica richiudibili con Zipper® o sacchetti sigillati con
un sigillante a vuoto.

Se I'umidita diventa visibile nel recipiente, i cibi devono
assolutamente essere essiccati di nuovo.

| recipienti devono essere conservati in un luogo
fresco e al riparo dalla luce.

| cibi correttamente essiccati e conservati possono
essere utilizzati fino a un anno dopo.

Come funziona il dispositivo

Ubicazione

+ Mettere 'apparecchio su una superficie asciutta e
non scivolosa.

+ Assicurarsi che il dispositivo e i cavi principali non
siano disposti su superfici calde o vicino fonti di ca-
lore (per esempio. fornelli, piastre elettriche).

Montaggio

+ Se si desidera utilizzare un solo vassoio, si prega di
utilizzare quello con il condotto dell’aria chiuso. E il
vassoio con la scritta “COUVERCLE  TOP  TAPA
SUPERIOR’.
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+ Se si utilizzano diversi vassoi, il vassoio con il con-
dotto dell'aria chiuso deve essere posto nello scom-
parto piu alto.

+ Utilizzare il dispositivo solo con il coperchio chiuso.

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa, controllare che la
tensione nominale corrisponda alla tensione dellappa-
recchio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta
dellapparecchio.

Uso

1. Collegare il dispositivo a una presa verificata. I
dispositivo € in modalita standby. Il display mostra
“Hr" per “ore” e “00” come numero di ore.

2. Premere il tasto TIME/TEMP. Apparira la tempera-
tura preimpostata “55°C’.

i NOTA:

Se si desidera cambiare I'unita di misura della
temperatura in “’F”, tenere premuto il tasto
TIME/TEMP per circa 3 secondi. E possibile
cambiare unita di misura solo in modalita standby.

3. Premere il tasto “+” o “—" per impostare la tem-
peratura desiderata. A ogni pressione del tasto, la
temperatura aumentera o diminuira di 5°.

4. Premere TIME/TEMP. Sul display lampeggera il
numero “00”.

5. Premere il tasto “+” o “—"* per impostare il tempo
di disidratazione desiderato. A ogni pressione del
tasto, il tempo aumentera o diminuira di 1 ora. Se si
tiene premuto il tasto “+" 0 “—*, verra avviata una
modalita di essiccazione rapida.

6. Premere il tasto START/PAUSE per accendere il
dispositivo. Sul display verra visualizzato il simbolo

(C)

i NOTA:

+ Durante il funzionamento, il tempo rimanente
e la temperatura impostata saranno indicati
alternativamente sul display.

+ Perinterrompere il funzionamento, pre-
mere una sola volta e brevemente il tasto
START/PAUSE. Sul display lampeggera "PA".
Se si desidera continuare l'operazione, preme-
re nuovamente il tasto START/PAUSE.
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i NOTA:

+ Anche durante il funzionamento, & possibile
modificare la temperatura o il tempo di disi-
dratazione in qualsiasi momento utilizzando
il tasto TIME/ TEMP. Attenzione, pero: una
volta aumentato o diminuito il tempo di disidra-
tazione, il cronometro ripartira dall'inizio. Non
saranno considerati i minuti durante i quali il
dispositivo ha gia funzionato.

Spegnimento

+ Una volta trascorso il tempo impostato con il timer,
il dispositivo passera automaticamente in modalita
standby. Il riscaldamento e la ventola si fermeranno.
Sul display verra visualizzato “00".

+ E possibile annullare I'operazione in qualsiasi mo-
mento. Tenere premuto il tasto START/PAUSE per
circa 3 secondi.

+ Staccare la spina dalla presa di corrente.

Pulizia

/N AWISO:

« Staccare sempre la spina prima della pulizia!

+ Attendere finché 'apparecchio & completamente raffreddato!

+ Non immergere mai la base del dispositivo in acqua. Assicurarsi
inoltre che nell'apertura del contenitore (bocchetta dell'aria) non pe-
netri umidita. Ne potrebbe conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:
+ Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+ Per la pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

+ Pulire i vassoi dopo l'uso sciacquandoli con acqua
tiepida. Togliere lo sporco ostinato con una spazzo-
la di nylon morbida.

+ Dopo l'uso pulite la carcassa con un panno legger-
mente inumidito.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come indicato. Lasciare asciuga-

re completamente tutti i componenti del dispositivo.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nellimbal-
laggio originale quando non lo si utilizza per periodi
prolungati.

+ Rimessare sempre 'apparecchio in un luogo asciut-
to e ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.

Dati tecnici

Alimentazione rete: .....
Consumo di energia:...
Classe di protezione: ..
Peso netto:......c.cccne.
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Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di
tutte le direttive CE attuali in vigore in questo settore,
quali per esempio la normativa in materia di compati-
bilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed ¢ stato costruito conformemente alle
norme di sicurezza pit moderne.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispo-
sitivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o
difettosi deve avvenire tramite consegna
presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per
I'ambiente e la nostra salute tramite uno smaltimento
non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di
dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui
punti di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will
enjoy using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent damage
to the machine:

/\ WARNING:

This wamns you of dangers to your health and indi-
cates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE: This highlights tips and information.

Contents
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting
the appliance into operation and keep the instructions
including the warranty, the receipt and, if possible, the
box with the internal packing. If you give this appliance
to other people, please also pass on the operating
instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private
use and for the envisaged purpose. This appliance
is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into
any liquid) and sharp edges. Do not use the appli-
ance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

+ The appliance and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If damage is
found the appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ In order to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene
etc.) out of their reach.

/\ WARNING:

Don't let small children play with foils for danger
of suffocation!

Special Safety Instructions for this Appliance
* Please do not operate the appliance with an external timer or a sep-

arate remote control system.

* Due to the rising heat and vapours the appliance should not be op-

erated under wall cupboards.

PC-DR1116_IM_K4

37

25.07.16

ENGLISH



ENGLISH

+ Keep the unit at a safe distance from easily inflammable objects
such as furniture, curtains, etc. (30 cm). Under no circumstances
should the appliance be installed in cupboards.

* Ventilation: Always keep the ventilation slots free from any obstruc-
tions and dirt.

* Do not leave the unit unattended for hours at a time. Do not leave
your home whilst the unit is in operation.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

* Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older 8 years and supervised.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

/N CAUTION:
Do not immerse the appliance into water for cleaning. Please follow
the instructions as stipulated in the chapter “Cleaning”.

Overview of the Components/ 6 Appliance base
Delivery Scope 7 Button+  Increasing time or temperature

Button —  Reducing time or temperature

1 Lid 8 Button START/PAUSE

2 Handle Start, interrupt or terminate operation
3 Airvents 9 Display

4 Air duct 10 Button TIME/TEMP

5 Sieve trays (4 pieces) Setting time and temperature
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Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.
2. Remove all packaging materials like foils, filling
materials, cable holders, and carton packaging.
3. Check the scope of deliveries for completeness.
4. If there are missing parts or obvious damage, do
not use the appliance. Return it to your retailer
immediately.
i NOTE:
There may still be dust or production remains on
the appliance. We recommend that you clean the
appliance as described under “Cleaning”.

Worth Knowing in Advance

Dehydrating is a method of long-term food preservation.

Vegetable and animal food contains a lot of water -
this is the reason why many foods only have a short
shelf life. Water is the basis of survival for bacteria
and other pathogens, such as fungi. By removing the
water, pathogens lose their livelihoods, which in turn
prolongs the shelf life of foods. The advantage over
other preservation methods is: The vitamins, minerals
and dietary fibers of the food are preserved.

In your food dehydrator, a fan circulates the heated air
throughout the sieve trays. Thus, it becomes possible
to speed up the dehydrating process compared to
drying in the open air.

You can set at the appliance the desired temperature

and the duration of the dehydrating process. Tempera-

ture range: 40°C-70°C (100 °F-160 °F), timer: 1-48
hours.

You have the possibility to dehydrate food by using
one sieve tray or up to four sieve trays simultaneously.

Please note that food which you have produced at
home in your food dehydrator may have a different
appearance to convenience foods that you buy in the
supermarket or organic food shop. The reason for
this is that no artifi cial colourings or preservatives are
used in your food dehydrator.

You can also (partially) reverse the drying process
by simply soaking the dried fruit or vegetables in cold
water or cooking them with other foods. (e.g. soup
vegetables or mushrooms)
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What Else Should You Consider?

+ Do not use frozen foods. They contain too much
water.

+ Always use fresh foods.

+ Overripe foods or food with rotten areas are not
suitable.

+ Do you want the dehydrating process of one type
of foods to be completed at the same time? In that
case, the pieces should be equally thick, so that
they can dry at the same speed.

+ Place the prepared pieces on the sieve tray in a
way that they do not overlap each other. The air
duct in the middle of the sieve trays must not be
covered in order to ensure air circulation.

+ The drying time depends on several factors: size,
condition of the pieces, quantities used, set tem-
perature at the appliance and ambient temperature.
You will find the standard values in a table at the
end of this chapter.

« ltis only partially visible to the eye whether the food
dehydration has already been completed. Instead of

the visual inspection, it is advisable to touch the food.

- Fruits must not produce moisture when exposed
to pressure.
- Dried vegetables should feel almost like leather.

- Herbs are done when they crumble when grated.

- The meat must not have any spots that feel
soft. However, it must not break even when you
bend it.

Fruits

+ We recommend using ripe fruits because they con-
tain a high level of natural sugar. Unripe fruits often
taste bitter after drying.

+ Wash and dry the fruits thoroughly.

+ Ifnecessary, remove kernels, stones and all bruises.

* Fruits with a naturally waxed skin, such as grapes
or plums, can be pre-blanched in boiling water. This
shortens the dehydrating time.

+ Cut larger fruits in equally thick slices (3-6mm).
Halve medium sized fruits.

+ Itis normal that brightly colored fruits, such as ap-
ples or bananas, become darker when dehydrating.
You can prevent this by previously soaking the fruit
slices for 2 minutes into lemon or pineapple juice.
Dry the fruits then thoroughly with paper towels.
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Vegetables

+ Wash the vegetables thoroughly.

+ Cut them in about 6 mm thick slices or pieces.

+ Blanch the vegetables for 1-2 minutes in boiling
water. Afterwards, we recommend to shock them
by tossing them in ice water. Thus, they retain the
color, flavor and structure.

+ Then dry the vegetables thoroughly with a paper
towel.

Meat

+ Lean, well-hung meat is best suited for dehydrating.

+ Wash and dry the meat thoroughly.

+ Remove the skin, tendons and fat from the meat.

+ Cut2-4mm thin slices. TIP: It is easier to cut par-
tially frozen meat into thin slices. Or use meat rolls.

+ Cut the slices in 2-3.cm thin strips.

+ Marinade the meat with a seasoning mix of your
choice. Let the meat for at least 6-8 hours mari-
nade in the refrigerator.

+ Before you place the meat in the dehydrator,
squeeze the marinade with pressure out of the
meat. Dab it dry with paper towels.

Fish

+ After having been prepared for eating, fish are divid-

ed lengthwise.
+ Fillet large fish and cut them into strips. Do not re-
move the skin, so that the strips are held together.
+ Dab the fish dry with paper towels.

Herbs

+ Harvest the herbs preferably on a rain-free morning.

Before harvesting, they should have been exposed

to at least 1 or 2 days of sunlight. Early in the morn-

ing, in the evening hours and on rainy days herbs
have the least aroma.

+ If possible, do not wash the herbs. Shake off the
dust only. Should you wish to wash the herbs, dab
them dry with paper towels.

+ Mince the herbs as little as possible. Place whole
stems on the sieve trays of the dehydrator.

+ Some herbs are not suitable for drying, as they
quickly lose their flavor after harvesting (z. B.
lovage, borage, sorrel, watercress). It's best to
freeze these herbs.

+ The following herbs are moderately well up to well
suited: parsley, basil, dill, chives, lemon balm.
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* Herbs which are very suitable are: mugwort, savory,
marjoram, oregano, rosemary, sage, thyme, chamo-
mile, peppermint, lavender, sweet woodruff.

Temperatures and Dehydrating Times

Food Tem.pe:ature I.'.)ehydrating
in°C time in hours
Fruits 5-21
Pineapple 10-21
Apples 5-12
Apricots 10-18
Bananas 8-12
Pears 8-12
Dates 55-65 5-7
Figs 5-7
Mango 10-20
Oranges 8-20
Plums 10-18
Grapes 12-21
Vegetables 2-12
Turni
cabbzge 6-10
Leek 55-70 6-10
Carrots 6-8
Peppers 8-12
Celery 6-10
Mushrooms 40 5-6
Meat 60 6-12
Fish 60 8-11
Herbs 40 2-3
Storage of Dried Foods

After dehydrating, let the foods cool down completely
before storing them in closed vessels.

To ensure an optimal durability, the proper storage
plays an important role. Protect the dried foods from
humidity. Airtight lockable boxes or jars are best
suitable. You can also use resealable plastic bags with
Zipper® or bags sealed with a vacuum sealer.

If moisture becomes visible in the vessel, the foods
must definitely be dried again.

The vessels should be stored in a cool room and be
protected from light.

Properly dried and stored foods can be kept for up to
one year.
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Operation of the Appliance

Location

Place the machine on the dry, non-slip surface.
Take care that the appliance and the mains cable
never are placed onto hot surfaces or near heat
sources (e.g. range, hob).

Assembly

If you want to use only one sieve tray, please use
the one with the closed air duct. You see the inscrip-
tion “COUVERCLE TOP TAPA SUPERIOR’.

If you use several sieve trays, the sieve tray with
the closed air duct needs to be placed in the upper
position.

Use the appliance only with the lid closed.

Electric Connection

Before inserting the power plug into the outlet, check
that the mains voltage to be used matches that of the
appliance. You can find the required information on the
nameplate.

Use
1. Connect the appliance to a tested socket. The

appliance is in standby mode. The display will show
“Hr” for “hours” and the number of hours “00” flash.

2. Press the TIME/TEMP button. You will see the

preset temperature “55°C”.
i NOTE:
If you want to change the temperature unit to “’F”
change, hold the TIME/TEMP button pressed
down for about 3 seconds. This change is only
possible in standby mode.

3. Press the button “+” or “—" to set the desired

temperature. With each press on the button, the
temperature increases or decreases by 5°.

4. Press TIME/TEMP. The display will flash “00".

5. Press the button “+" or “—* to set the desired
dehydrating time. With each press on the button,
the time increases or decreases by 1 hour. If you
hold the button “+" or “=" pressed, a fast mode
will start.

6. Press the START/PAUSE button to switch on the

appliance. In the display, you will see the symbol ®.

i NOTE:

+ During operation, the remaining time and the
set temperature are alternately indicated in the
display.

+ To interrupt the operation, press once briefly
the START/PAUSE button. The display will
flash "PA". If you want to continue the opera-
tion, press again the button START/PAUSE.

+ You can change the temperature or the dehy-
drating time at any time during operation by

using the TIME/TEMP button. But please note:

Once you increase or decrease the time, the
full-hour countdown will start from the begin-
ning. The minutes during which the appliance
has already been in operating mode will not be
considered.

Stop Operation

+ When the set time has elapsed in the timer, the
appliance automatically switches to standby mode.
The heating and the fan will stop. The display will
show “00".

+ You can also previously cancel the operation at
any time. Hold the START/PAUSE button pressed
down for about 3 seconds.

+ Disconnect the mains plug from the socket.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always remove the mains lead before cleaning!
+ Wait until the machine has cooled down completely!

PC-DR1116_IM_K4

41

25.07.16

ENGLISH



ENGLISH

/\ WARNING:

+ Do not under any circumstances immerse the appliance base in
water. Also make sure that no moisture penetrates into the housing
opening (air outlet). Otherwise this might result in an electric shock

or fire.

/\ CAUTION:
* Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Clean the sieve trays after each use by rinsing them
with warm water. Remove stubborn dirt with a soft
nylon brush.

+ Clean the housing after use using a slightly moist
cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let everything
dry completely.

+ We recommend that you store the appliance in its
original packaging when it is not to be used for a
longer period.

+ Always store the appliance at a well ventilated and
dry place outside the reach of children.

Technical Data

PC-DR 1116
..230V~, 50/60Hz

Net Weight: ..o approx. 1,85kg

The right to make technical and design modifications
in the course of continuous product development
remains reserved.

This appliance has been tested according to all rele-
vant current CE guidelines, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directives, and has
been constructed in accordance with the latest safety
regulations.
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not
dispose of electrical appliances via the
household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical
appliances via municipal collection points.
Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utiliza-
tion of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about
collecting points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzie-
je, ze korzystanie z urzadzenia sprawi Panistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazéwek, aby unikna¢ wypadkow
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje
na potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia
lub innych przedmiotéw.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci

Przeglad elementow obstugi ..........cocereurvereereereenees 3
Uwagi og6lne 43
Specjalne instrukcje bezpieczenstwa

dla tego urzadzenia 43
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy.....45
Wypakowanie urzadzenia 45
Co warto wiedzie¢ 45
Co jeszcze nalezy rozwazyc?.......oemeessreessseeenns 45

Temperatury i czas dehydratacji............cccovenrinnee

Przechowywanie suchej Zywnosci..........ccuceeuunees 47
Obstuga urzadzenia
LOKANIZACIA ....vvvvvvvvei e
Montaz........ccovevererennee

Pofaczenie elektryczne....
Obstuga........ccoevererennee
ZatrZymManie PraCy .......c.oeeerereeeseesseersersnerissenanens

Czyszczenie 43

Przechowywanie 43
Dane techniczne 48
Warunki gwarancji 43
Usuwanie 49

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci“............. 49

Uwagi ogéine

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo

doktadnie przeczyta¢ instrukcije obstugi. Prosze

zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i

w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem

wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie,

oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla

prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urza-

dzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz.

Prosze trzymac¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bez-

posredniego promieniowania stonecznego, wilgoci

(w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach

ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstu-

giwac urzadzenia wilgotnymi dtonmi. Jezeli urza-
dzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnaé za wtyczke, nie
za przewdd).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli

chcecie Panistwo zamontowac jakie$ akcesoria, w

celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek

zaktocen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wy-
ja¢ wtyczke z gniazdka.

Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i ka-

bel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodze-

nia nalezy przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

* Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpie-
czenstwo uduszenia!

Specjalne instrukcje bezpieczenstwa dla tego urzadzenia

* Nie podigczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora czasowe-
go ani systemu zdalnego sterowania.

PC-DR1116_IM_K4
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« Z uwagi na unoszace sie opary i gorgce powietrze prosze nie uzy-
wac urzadzenia pod wiszacymi szafkami.

+ Utrzymywac bezpieczng odlegto$¢ od fatwopalnych przedmiotow
jak meble, zastony itp. (30 cm). W zadnym wypadku prosze nie in-
stalowac urzadzenia w szafkach.

* Wentylacja: Szczelina wentylacyjna musi by¢ zawsze wolna.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru na kilka godzin. Nie wy-
chodzi¢ z domu, kiedy urzadzenie pracuje.

* Nie probowac naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przedsta-
wiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikngé
zagrozenia.

* Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz 0so-
by z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi zdol-
nosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowa-
ne lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i
rozumiejg ewentuaine ryzyko.

+ Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

* Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku
zycia.

N UWAGA:

Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Korzystac z
instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie®.
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Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

1 Pokrywka
2 Uchwyt
3 Odpowietrzniki
4 Przewdd powietrzny
5 Sitka (4 sztuki)
6 Podstawa urzadzenia
7 Przycisk + Wzrost czasu lub temperatury
Przycisk — Redukcja czasu lub temperatury
8 Przycisk START/PAUSE
Rozpoczecie, przerwa lub zakofczenie pracy
9 Wyswietlacz
10 Przycisk TIME/TEMP
Ustawienie czasu i temperatury

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak

folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu znajdo-
waly sie wszystkie elementy.

4. Jesli brakuje czesci lub widoczne sg uszkodzenia,
nie wolno uzywa¢ urzadzenia. Natychmiast zwréci¢
je do sprzedawcy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowa¢ osad produk-
cyjny lub kurz. Zalecane jest wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.

Co warto wiedzie¢

Dehydratacja to metoda przechowywania zywnosci
przez diugi czas.

Warzywa i produkty pochodzenia zwierzecego zawie-
rajq duzo wody - z tej przyczyny majg krétkg przydat-
no$¢ do uzycia. Woda to podstawa zywotno$ci bakterii
oraz innych patogenow, takich jak grzyby. Poprzez
usunigcie wody, patogeny tracg swojg zywotno$¢, co

z kolei przedtuza przydatnos¢ produktow. Zaleta tej
metody przechowywania jest: Zachowanie witamin,
mineratéw oraz bfonnika w zywnosci.

Wewnatrz dehydratora do zywnosci wentylator
rozprowadza podgrzane powietrze poprzez sitka.

W ten sposob mozliwe jest przyspieszenie procesu
dehydratacji w poréwnaniu z suszeniem na otwartym
powietrzu.

PC-DR1116_IM_K4

Mozna ustawi¢ zadang temperature w urzadzeniu oraz
czas trwania procesu dehydratacji. Zakres temperatury:
40°C-70°C (100 °F-160 °F), Timer: 1-48 godzin.
Mozliwa jest dehydratacja jedzenia poprzez uzycie
jednego sitka lub jednocze$nie maksymalnie czterech
sitek.

Prosze pamigtac, ze produkty Zywnosciowe suszone
przez Panstwa w domu, przy pomocy opisywanego
urzadzenia moga wygladac¢ inaczej, niz produkty goto-
we dostepne w supermarkecie lub sklepie ze zdrowg
zywnoscia. Dzieje sie tak dlatego, Ze podczas suszenia
produktéw w suszarce nie stosujg Parnstwo zadnych
sztucznych barwnikéw ani $rodkéw konserwujacych.
Moga Panstwo rowniez (czesciowo) odwrocic proces
suszenia zanurzajgc suszone owoce lub warzywa po
prostu w zimnej wodzie lub gotujac je. (np. warzywa z
zupy lub grzyby)

Co jeszcze nalezy rozwazy¢?

+ Nie uzywa¢ mrozonej zywnosci. Zawieraja zbyt
wiele wody.

+ Zawsze uzywaj $wiezej zywnosci.

+ Nieodpowiednie sa tez produkty przejrzate lub z
przegnitymi obszarami.

+ Czy proces dehydratacji jednego rodzaju zywnosci
ma zakoniczy¢ sie w tym samym czasie? W takim
przypadku kawatki majg by¢ tak samo grube, aby
mogty suszy¢ sie z tq sama predkoscia.

+ Ulozy¢ przygotowane kawatki na sitku w taki spo-
sob, aby nie nachodzity na siebie. Przewdd po-
wietrzny na srodku sitka nie moze by¢ zakryty, aby
umozliwiat cyrkulacje powietrza.

+ Czas suszenia zalezy od réznych czynnikéw: wiel-
kos¢, stan kawatkéw, uzyte ilosci, temperatura
ustawiona w urzadzeniu i temperatura otoczenia.
Standardowe wartosci znalez¢ mozna w tabeli na
koricu rozdziatu.

+ Zakonczenie procesu dehydratacji zywnosci wi-
doczne jest tylko cze$ciowo. Zamiast ogladania
wskazane jest dotykanie zywnosci.

- Owoce, pod wptywem nacisku, nie mogg
produkowac wody.

- Wysuszone owoce przypominajg w dotyku
skore.

- Ziota natomiast krusza sie po przecieraniu.

- Na miesie nie moze by¢ zadnych migkkich
miejsc. Jednakze podczas wyginania nie moze
pekac.
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Owoce
+ Zalecamy uzycie dojrzatych owocdw, poniewaz

zawierajg Wysoki poziom naturalnego cukru. Niedoj-

rzate owoce czesto sg gorzkie po wysuszeniu.

+ Dokfadnie nalezy umy¢ i osuszy¢ owoce.

+ W razie konieczno$ci usung¢ gniazdka, ziarna i
wszelkie przebarwienia.

+ Owoce ze skorka naturalnie woskowa, takie jak
winogrona lub $liwki mozna blanszowa¢ w gotujacej
wodzie. Skraca to czas dehydratacii.

+ Wieksze owoce pokroi¢ na grube kawatki (3-6 mm).
Srednie owoce przepotowié.

+ Normalne jest, Ze jasne owoce, takie jak jabtka czy
banany, pod wptywem dehydratacji stajq sie ciem-
niejsze. Mozna temu zapobiec poprzez wczesniej-
sze namoczenie kawatkéw owocu przez 2 minuty,
w soku z cytryny lub ananasa. Nastepnie doktadnie
osuszy¢ owoce w papierowych recznikach.

Warzywa

+ Dokfadnie umy¢ warzywa.

+ Pokroi¢ je na plastry lub kawatki o grubosci 6 mm.

+ Blanszowa¢ warzywa przez ok. 1-2 minuty w go-
tujacej wodzie. Potem zalecamy wstrzas poprzez
umieszczenie ich w lodowatej wodzie. W ten spo-
sob zachowujg kolor, smak i strukture.

+ Nastepnie osuszy¢ doktadnie warzywa papierowym
recznikiem.

Migso

+ Najlepsze do dehydratacii jest dobre migso bez
tluszczu.

+ Dokfadnie nalezy umy¢ i osuszy¢ mieso.

+ Nalezy usuna¢ skore, $ciegna i thuszcz.

+ Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2-4 mm. SUGESTIE:
Latwiej jest pokroi¢ na cienkie kawatki mieso cze-
§ciowo zamrozone. Lub uzy¢ zwinietych kawatkow
miesa.

+ Pokroi¢ na cienkie paski o grubosci 2-3cm.

+ Marynowa¢ migso z wybrang mieszanka przypraw.
Marynowac¢ je w lodéwce, przez co najmniej 6-8
godzin.

+ Przed wiozeniem do dehydratora nalezy wycisnaé
marynate z miesa. Wysuszy¢ papierowymi reczni-
kami.
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Ryba

+ Po przygotowaniu do jedzenia rybe nalezy przekro-
i€ wzdtuz.

+ Wyfiletowa¢ duza rybe i pokroi¢ na kawatki. Nie
zdejmowac skory, aby paski trzymaty sie razem.

+ Wysuszy¢ papierowymi recznikami.

Ziofa

+ Zebra¢ ziota najlepiej w bezdeszczowy poranek.
Przed zebraniem nalezy je pozostawiac na dziata-
nie storica, przez co najmniej 1 lub 2 dni. Wczesnie
rano, w godzinach wieczornych oraz w dni deszczo-
we ziota majg najmniej aromatu.

Jesli to mozliwe, nie my¢ ziét. Tylko strzasnag za-
brudzenia. Jesli konieczne jest umycie zidt, osuszy¢
je doktadnie recznikami.

Posiekac je jak najdrobniej. Umiesci¢ cate fodyzki
na sitkach dehydratora.

Niektdre ziota nie sg odpowiednie do suszenia,
poniewaz po zebraniu szybko traca smak (z. B. lub-
czyk, ogdrecznik, szczaw, rzezucha). Najlepiej jest
je zamrozi¢.

Nastepujace ziota sg $rednio odpowiednie: pietrusz-
ka, bazylia, koper, szczypiorek, melisa.

Ziofa najbardziej odpowiednie to: bylica, czaber,
majeranek, oregano, rozmaryn, szatwia, tymianek,
rumianek, mieta, lawenda, marzanka.

Temperatury i czas dehydratacji

Produkt Temperatura | Czas dehydratacji

Zywnosciowy w°C w godzinach

Owoce 5-21
Ananas 10-21
Jabtka 5-12
Morela 10-18
Banany 8-12
Gruszki 8-12
Daktyle 5-65 5-7
Figi 5-7
Mango 10-20
Pomarancze 8-20
Sliwki 10-18
Winogrona 12-21
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Produkt Temperatura | Czas dehydratacji
Zywnosciowy w°C w godzinach
Warzywa 2-12
Kalarepa 6-10
Por 6-10
Marchewki %-70 6-8
Papryka 8-12
Seler 6-10
Grzyby 40 5-6
Mieso 60 6-12
Ryba 60 8-11
Ziofa 40 2-3

Przechowywanie suchej zywnosci

Po dehydratacji nalezy ochtodzi¢ catkowicie zywno$¢
przed zamknieciem ich w naczyniach.

Aby zapewni¢ ich optymalng trwato$¢, odpowiednie
przechowywanie odgrywa wazna role. Nalezy chronié
osuszong zywno$¢ przed zawilgoceniem. Najlepsze
sq hermetyczne pojemniki lub stoiki. Mozna korzystaé
rowniez z torebek plastikowych z Zipper® lub torebek
zamykanych prézniowo.

Jesli wilgo€ jest juz widoczna w naczyniu, Zywnosé
nalezy osuszy¢ ponownie.

Pojemniki nalezy przechowywa¢ w zimnym pomiesz-
czeniu i chroni¢ je przed Swiatlem.

Odpowiednio osuszone i przechowywane jedzenie
mozna trzymac¢ do jednego roku.

Obstuga urzadzenia

Lokalizacja

+ Prosze ustawi¢ urzadzenie na suchej, bezposlizgo-
wej powierzchni.

+ Nalezy pamigtac, aby urzadzenie wraz z przewo-
dem zasilania nigdy nie umieszcza¢ na goracych
powierzchniach czy w poblizu zrédet ciepta (np.
palenisko kuchenne, piekarnik).

Montaz

+ Jesli chcemy korzystac tylko z jednego sitka, nalezy
uzywac tego z zamknietym przewodem powietrz-
nym. Wida¢ napis ,COUVERCLE TOP TAPA
SUPERIOR'".

+ Jedli korzystamy z kilku sitek, to sitko z zamknigtym
przewodem powietrza nalezy utozyé na gorze.

+ Uzywac urzadzenia tylko po zamknieciu pokrywy.
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Potaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napieciem
urzadzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na
tabliczce znamionowe;.

Obstuga

1. Urzadzenie podtaczac tylko do sprawdzonego
gniazdka sieciowego. Urzadzenie jest w trybie
czuwania. Wyswietlacz pokaze ,Hr" dla ,godzin” i
miga liczba godzin ,00”.

2. Nacisnag przycisk TIME/TEMP. Pojawi sie usta-
wiona temperatura ,55 °C”.

i WSKAZOWKA:

Jesli chcemy zmieni¢ jednostke temperatury na

. F" przytrzymac przycisk TIME/ TEMP przez

okoto 3 sekundy. Ta zmiana jest mozliwa tylko w

trybie czuwania.

3. Nacisnag przycisk ,+" lub ,—" aby ustawi¢ zadang
temperature. Po kazdym naci$nieciu przycisku,
temperatura ro$nie lub spada 0 5°.

4. Nacisna¢ TIME/TEMP . Na wy$wietlaczu miga ,00”.

5. Nacisna¢ przycisk ,4" lub ,—" aby ustawi¢
zadany czas dehydratacji. Po kazdym naci$nigciu
przycisku, czas rosnie lub spada o 1 godzine.

Jedli przytrzymamy przycisk .+ lub ,—" wcisnigty
uruchomi sie tryb szybki.

6. Nacisna¢ przycisk START/PAUSE aby wigczy¢
urzadzenie. Na wy$wietlaczu pojawi sie symbol ©.

i WSKAZOWKA:

+ Podczas pracy na wy$wietlaczu pojawiajq sie
naprzemiennie czas pozostaty oraz ustawiona
temperatura.

+ Aby przerwac prace nacisnac szybko przycisk-
START/PAUSE. Na wys$wietlaczu miga ,PA”".
Jesli chcemy kontynuowa¢ dziatanie, nacisnaé
ponownie przycisk START/PAUSE.

+ Mozna zmieni¢ temperature lub czas dehydra-
tacji w kazdej chwili podczas pracy za pomocg
przycisku TIME/TEMP. Ale prosze uwzgled-
ni¢: Po zwiekszeniu lub zmniejszeniu czasu
petne odliczanie godzin rozpocznie sie od po-
czatku. Nie uwzglednia sie minut, podczas kto-
rych urzadzenie byto juz w trybie operacyjnym.
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Zatrzymanie pracy

+ Kiedy uptynat juz czas ustawiony w timerze, urza-
dzenie automatycznie przetacza sie w tryb czuwa-
nia. Podgrzewanie i wentylator zatrzymaja sie. Na
wysSwietlaczu pojawia sig ,00”.

*+ Mozna réwniez wczesniej anulowac prace
w kazdym momencie. Przytrzymac przycisk
START/PAUSE docisniety przez okoto 3 sekundy.
+ Wyjac wtyczke z gniazda.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia prosze zawsze wyciggac

wtyczke z gniazdkal

* Prosze poczekac, az urzadzenie zupetnie sie ochtodzi!

+ W zadnych okolicznosciach nie wktada¢ podstawy urzadzenia do
wody. Réwniez sprawdza¢, czy przez otwory w obudowie (wy-
wietrzniki) nie przedostata sie wilgo¢. Moze to doprowadzi¢ do
porazenia elektrycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podob-
nych przedmiotéw.

+ Nie uzywaj ostrych lub Scierych srodkow czysz-
czacych.

+ Oczysci¢ sitka po kazdym uzyciu, zanurzajac je w
wodzie. Mocne osady usuwac za pomoca migkkiej
nylonowej szczotki.

+ Obudowe po uzyciu czyscic lekko zwilzong $cie-
reczka.

Przechowywanie

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.
Poczekac na catkowite wysuszenie.
W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania za-

lecane jest przechowywanie urzadzenia w oryginal-

nym opakowaniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w od-
powiednio wentylowanym i suchym migjscu, poza
zasiegiem dzieci.
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Dane techniczne

MOGEL: ..o PC-DR 1116
Napiecie zasilajgce: .......coovvvrrvrrinnns 230V~, 50/60Hz
PODOr MOCY: ..o 350W
StopieN OChIONY: ..o II
Masa netto: ......... ok. 1,85kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian tech-
nicznych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju
produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapigciowej i kompatybilnosci elektro-
magnetyczne;.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac
od daty zakupu.
W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-
dzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady
materiatéw lub wadliwego wykonania, naprawiajac
oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uznamy za
stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng,
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie
braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko
uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewi-
dzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i
na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszko-
dzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit ze-
wnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen loso-
wych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elek-
trycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

+ sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, ba-
terii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasci-
wego lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowa-
nia, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian
konstrukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub
0soby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu,
o ile sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre maja nie-
istotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urza-
dzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprze-

dazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami

poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwosci ustalenia migjsca sprzedazy oraz dotgczo-
nego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cate urzadzenie, ktére sq wymieniane konczy sie,
wraz z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje
inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tq umowe nie
s uwzgledniane przez tq gwarancjg.
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Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“
Nalezy zadba¢ o Srodowisko i nie wyrzu-
cac¢ urzadzen elektrycznych razem z
odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia
elektryczne nalezy odstawi¢ do miejskich
punktow zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i
$rodowiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji
odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji
zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Informacje na temat punktow zbiérki znajdujg sie na
terenie danego miasta.

JEZYK POLSKI
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Hasznalati utasitas

Koszonjik, hogy a termékuinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a készUléket.

A hasznalati Gtmutatoban talalhaté szimbdélumok
Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten
meg vannak kilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen
ugyeljen ezekre annak érdekében, hogy elkertilje a
baleseteket és a készllék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:

Egészségét karosito veszélyforrasokra figyelmeztet
és ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készilékben vagy
mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom
A kezel6elemek attekintése 3
Altalanos megjegyzések 50
A késziilékre vonatkoz6
specialis biztonsagi el6irasok........uerreriesnenns 50

A kezeldelemek attekintése/ Szallitott elemek ..... 52
A késziilek kicsomagolasa .........couureeunerssissnssane
Hasznos eldzetes tudnivalok

Zoldségfélék
HUSFRIEK ...
HAIEIEK ..o
Fliszerndvényfélék .....
Hémérséklet és aszalasi id6............
A szaritott élelmiszerek tarolasa
A késziilék hasznalata
Akésziilék elhelyezése ...........ooerrreenerreiirnnens
Osszeszerelés.............
Elektromos csatlakozas...
KeZEIBS ..o,
Akészilék KikapCsOlasa..........c.everrereeenerererinnens

Tisztitas 55
Tarolas 55
Miszaki adatok 55
Hulladékkezelés 55

A kuka*“ piktogram jelentése ... 55

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa
végig a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garanci-
alevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetbleg a csoma-
goldkartonnal, ill. az abban 1évd bélésanyaggal egyiitt!
Amenynyiben a késziléket harmadik személynek adja
tovabb, a hasznélati itmutatot is adja a késziilékhez.
+ Kizarélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire val6! A készilék nem ipari jel-
legli hasznalatra készilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er8s héha-
tasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvesseg-
nek (semmi esetre se martsa folyadékba), és ovja
az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes
kézzell Ha a készlilék vizes vagy nedves lett, azon-
nal hizza ki a konnektorbdl.

Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hiizza ki a
csatlakozét a dugaszol6 aljzatbél (a csatlakozét,

ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasznélja a
készliléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitja vagy
zavart észlel.

Akészliléket és a haldzati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérti-
|ést 14t rajta, a kész(iléket nem szabad hasznalni.
Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoloelemeket (mlianyag
zacskd, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

A készulékre vonatkoz6 specialis biztonsagi eléirasok
* Ne Uzemeltesse a késziléket kilsé idézité oraval vagy kulon tavira-

nyitasos rendszerrel.
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* Afelszallo hG és para miatt ne miikodtesse a készuléket faliszekre-
nyek alatt!

+ Konnyen tlzet fogd targyaktdl, pl. butoroktdl, figgonyoktdl stb. meg-
feleld tavolsagban tartando. (30 cm). Konnyen tlzet fogo targyaktol,
pl. butoroktol, figgonyoktdl stb. megfeleld tavolsagban tartando.

+ Szell6zés: Hagyja mindig szabadon a szellézényilasokat.

* Ne hagyja 6rakra felligyelet nélkil a készuléket. Ne menjen el ott-
honrol, ha a készulék mikodik.

* Ne probalja sajat kezlileg megjavitani a készuléket. Mindig lépjen
kapcsolatba szakképzett szerelével. Ha a villanyvezeték megséril, a
gyartonak, a szerviz igynokségnek vagy mas, hasonldan képzett sze-
mélynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkertlése érdekében.

* Akésztlleket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek,
valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képessegli sze-
mélyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez;
kivéve, ha a biztonsagukért felelds személy a késziilék hasznala-
tara megtanitja, vagy hasznalat kozben feltgyeli Oket.

* Gyerekek ne jatsszanak a keszulékkel.

* Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél idésebbek és a mivelet kozben fellgyelik Oket.

* Tartsa a készlléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl
tavol.

/N VIGYAZAT:
Ne meritse vizbe a készuléket a tisztitashoz. Kovesse a , Tisztitas”
részben leirt utasitasokat.
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A kezel6elemek attekintése/
Szallitott elemek

1 Fedél
2 Fogantyu
3 Szelldz6nyilas
4 Légcsatorna
5 Récslap (4 db)
6 Alapegység
7 +gomb  1d6 vagy hémérséklet értékének
nbvelése
—gomb  Id6 vagy hémérséklet értékének
csokkentése
8 START/PAUSE gomb
Muvelet inditdsa, megszakitasa vagy ledllitasa
9 Kijelzd
10 TIME/TEMP gomb
[d6 és hdmérséklet bedllitasa

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasbal.

2. Tévolitson el minden csomagold-anyagot, mint a
félia, toltdanyagok, kabeltartok és kartoncsoma-
golas.

3. Ellendrizze, hogy minden alkatrész megvan-e.

4. Ha valamelyik alkatrész hianyzik vagy nyilvanvalé-
an karosodott, ne hasznélja a késziiléket. Azonnal
vigye vissza a kereskeddnek.

i MEGJEGYZES:

A késziiléken maradhatott por vagy a gyartasbol

szarmazd szennyez6édés. Az elsé hasznalat el6tt
tisztitsa meg a késziiléket a , Tisztitas” fejezetben
leirtak szerint.

Hasznos eldzetes tudnivalok

Az aszalas a hosszu tavu élelmiszertartositas egyik
madszere.

Andvényi és allati eredetl élelmiszerek magas ned-
vességtartalommal rendelkeznek, ez az oka annak,
hogy a legtdbb élelmiszer csak rovid ideig tarthato
polcon. A viz az alapja a baktériumok és egyéb
korokozok, tobbek kdzétt a gombak tulélésének. A viz
eltavolitdsaval a kdrokozok vesztenek életterikbdl,
ami meghosszabbitja az élelmiszerek polcontartha-
tosagi idejét. Mas tartositasi eljarasokkal szemben a
kovetkezd el6nyokkel jar: Az élelmiszerben talalhato
vitaminok, asvanyi anyagok és rostok megdrzédnek.
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Az On aszalékésziilékében egy ventilator cirkull-
tatja a forr6 leveg6t a racslapokon keresztil. Ennek
kdvetkeztében a nyilt térben vald aszalashoz képest
felgyorsulhat a dehidratéciés folyamat.

Akésziiléken beallithatja az aszalasi folyamat kivant
hémérsékletét és idStartamat. Homérséklet-tartomany:
40°C-70°C (100 °F-160 °F), id6zit6: 1-48 ora.

Az aszalast egy racslap, vagy akar egyszerre négy
racslap hasznalataval is végezheti.

Vegye fi gyelembe, hogy azoknak az elelmiszereknek,
amelyeket odahaza, a sajat gyumolcsaszalojaban
keszitett, mas lehet a kuls6 megjelenesuk, minta
szupermarketben vagy a biouzletben vasarolhato
kesztermekeknek. Ennek az az oka, hogy a sajat
gyumolcsaszalojaban sem mesterseget szinezekeket,
sem tartositoszereket nem hasznal.

Az aszalasi folyamatot visszafordithatja (reszben is)
oly modon, hogy a szaritott gyumolcsot vagy zoldseget
egyszer(ien vizbe aztatja, vagy mas elelmiszerhez
teve megf6zi. (pl. leveszoldségek vagy gombak)

Mire kell még figyelmet forditani?

+ Ne hasznaljon fagyasztott élelmiszert. Ezeknek tul
magas a viztartalma.

+ Mindig friss élelmiszert hasznaljon.

+ Atulérett vagy rothadt részeket tartalmazo élelmi-
szerek sem felelnek meg a célnak.

+ Szeretné, hogy egyfajta élelmiszer aszalasi folya-
mata egyidejileg fejez6djon be? Ehhez vagja a
széban forgd élelmiszert egyforma vastagsagu sze-
letekre, hogy azok egyforma gyorsan szaradjanak.

+ Az elkészitett darabokat helyezze a récslapra gy,
hogy ne fedjék egymast. A racslapok kdzepén futd
|égcsatornat a légkeringés biztositsa érdekében
szabadon kell hagyni.

* Aszéradasi idd tobb tényez6tél fligg: a méret, a
darabok allapota, a felhasznalt mennyiség, a készu-
|éken beallitott hémérséklet és a kornyezeti hémér-
seklet. Az ezzel kapcsolatos standard értékeket az
ezen fejezet végeén lévd tablazat tartalmazza.

+ Szabad szemmel csak hozzavet6legesen lathato,
hogy az aszalasi folyamat mar befejez6dott-e. A
vizudlis vizsgélat mellett javasoljuk az élelmiszer
tapintasos vizsgalatat is.

- Agylimdlcsokbdl nyomas hatasara nem szaba-
dulhat fel nedvesség.

- Aszaritott zOldségeknek tapintasra szinte
bérszerlinek kell hatniuk.
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- Amegfelelden szaritott fliszernévények dorzso-
|és hatésara morzsolodnak.

- Husféléken nem lehetnek lagy tapintasu részek.
Ugyanakkor hajlitaskor nem szabad megtdre-
dezniuk.

Gyiimolcsfélék

Erett gyiimélcsok hasznalatat javasoljuk, mivel
ezekben igen magas a természetes cukor szintje.
Az éretlen gylimélcsok gyakran lesznek kesernyé-
sek szaritast kovetden.

A gylimdlcsoket alaposan mossa és szritsa meg.
Sziikség esetén tavolitsa el a magot, csonthéjat és
a zUzbdott részeket.

Atermészetes viaszréteggel fedett héju gyimal-
csok - tobbek kozott a sz6l6- és a szilvafélék - ese-
tében alkalmazhat forrd vizes el6blansirozast. Ez
lerdviditi az aszalasi idét.

A nagyobb gylimélcsféléket vagja egyenld vastag-
sagu (3-6 mm-es) szeletekre. A kdzepes méretii
gyumolcsféleket vagja félbe.

Az olyan élénk szind gylimdlcsok, mint az alma
vagy a banan, aszalas soran sététebbé valnak,
ami normalis jelenség. Ezt megel6zheti, ha a gyi-
molcsszeleteket aszalas el6tt 2 percre citrom- vagy
ananaszlében aztatja. Ezutan a gyiimélcsoket pa-
pirtoriével alaposan tordlie szarazra.

Zoldségféelek

A zéldségféléket alaposan mossa meg.

Vagja 6ket kb. 6 mm vastag szeletekre vagy dara-
bokra.

A zéldségféléket 1-2 percig blansirozza forré viz-
ben. Ezt kévetden javasoljuk, hogy jéghideg vizben
forgassa at Sket. igy visszanyerik sziniket, iziket
és allagukat.

Ezutan torolje 6ket papirtorlével alaposan szarazra.

Husfélék

A sovany, jol érlelt husfélék felelnek meg legjobban
az aszalas céljara.

Ahust alaposan mossa és szaritsa meg.

Tavolitsa el a bdrt, az inakat és a hajat a hasrol.
Vagja 2-4 mm vastag szeletekre. TIPP: enyhén fa-
gyott hust kdnnyebb vékony szeletekre vagni. Masik
lehetéség a gongyodlt his hasznalata.

Véagja a szeleteket 2-3 cm vastag csikokra.

Pacolja a hust izlés szerint. Hagyja a hust legalabb
6-8 orat pacolddni a hiitében.

PC-DR1116_IM_K4

* Mielétt az aszaloba helyezné a hist, nyomogas-
sa ki bel6le a paclét. Papirtorlével itassa fel rola a
nedvességet.

Halfélék

+ Miutan a halat fogyasztasra elékészitette, hossza-
ban vagja ketté.

+ Anagyobb halakat filézze ki és vagja csikokra. Ne
tavolitsa el a bdrt, mivel ez tartja egyben a csikokat.

* Papirtorl6vel itassa fel réla a nedvességet.

Fliszernvényfélék

+ Afliszerndvényeket lehetéleg esémentes reggelen
szedje le. A betakaritas el6tt 1 vagy 2 napstitéses
napnak kell eltelnie. A fliszerndvények kora reggel,
az esti 6rakban és esés napokon tartalmazzak a
legkevesebb aromat.

+ Afliszerndvényeket lehetéleg ne mossa. Csak raz-
za le réluk a porszennyezédést. Amennyiben mégis
megmossa, utana papirtoriével tordlje szérazra.

+ Apritsa a fliszerndvényeket minél aprébbra. Teljes
hajtasokat helyezzen a késziilék racslapjaira.

+ Némely flszerndvény nem jél szérithatd, mivel a
betakaritast kovetéen gyorsan elveszti aromajat (pl
alestyan, a borago, a séska, az orvosi vizitorma).
Ezeket a novényeket helyesebb fagyasztani.

+ Akovetkezd ndvények mérsékelten, illetve jol sza-
rithatdak: petrezselyem, bazsalikom, kapor, metél6-
hagyma, citromfi.

+ Aleginkabb alkalmas fliszerndvények: fekete trém,
borsikafli, majoranna, oregand, rozmaring, zsalya,
kakukkfdi, kamilla, borsmenta, levendula, szagos
muge.

Hémérséklet és aszalasi ido

Elelmiszer H°'“(e,,’§)e"'et Aszalési id8 (h)

Gyiimolcsfélék 5-21
Ananész 10-21
Alma 5-12
Sargabarack 10-18
Banén 8-12
Korte 8-12
Datolyafélék 5-65 5-7
Fligefélék 5-7
Mango 10-20
Narancsfélék 8-20
Szilvafélék 10-18
Sz616 12-21

53

25.07.16

MAGYARUL



MAGYARUL

Elelmiszer Hom(irg)e Ket | pszalssi idé (h)
Zoldségfélek 2-12
Karalabé 6-10
Pdréhagyma 6-10
Sargarépa 5-10 6-8
Paprikafélék 8-12
Zeller 6-10
Gombafélék 40 5-6
Husfélék 60 6-12
Halfélék 60 8-11
F’u§zernoveny- 40 2.3
félék

A szaritott élelmiszerek tarolasa

A dehidratélast kdvetéen hagyja az éleimiszereket
teljesen kihdilni, majd zért edényekben térolja &ket.

Az optimélis eltarthatésagban kiemelkedd szerepe van
a tarolasi koriilményeknek. Ovja a szaritott élelmisze-
reket a nedvességtdl. A légmentesen zarod6 dobozok
vagy lvegek a legalkalmasabbak erre a célra.
Hasznalhat még simitozéras visszazérhaté mlianyag
tasakokat vagy vakuumzéras tasakokat.

Amennyiben a taroloedényben nedvesség jeleit
fedezi fel, feltétlentil végezze el az élelmiszer Ujboli
széritasat.

Ataroloedényeket hiivos, napfénytdl védett helyen
tarolja.

A megfeleléen szaritott és tarolt élelmiszerek akar egy
évig is fogyaszthatdak maradnak.

A késziilék hasznalata

Akésziilék elhelyezése

* Helyezze a keszuleket szaraz, nem csuszos feluletre.

« Ugyeljen ra, hogy a késziilék és a halozati kabel ne
legyen forro felilletekre vagy héforrasok kozelébe
helyezve (pl. tlizhely, f6z6lap).

Osszeszerelés

+ Amennyiben csak egy racslapot kivan hasznélni, a
zart légcsatornés lapot hasznalja. Ezen a
,COUVERCLE TOP TAPASUPERIOR’ felirat
lathato.

+ Amennyiben tobb racslapot hasznél, a zart Iégcsa-
tornas lapnak kell legfellil lennie.

+ Akésziiléket kizarolag zart fedéllel hasznélja.
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Elektromos csatlakozas

Mielétt bedugna a csatlakozot a konnektorba,
ellendrizze, hogy a halozati fesziiltség megegyezik-e
a készilék fesziltségével. A keresett informaciot a
névtablan talalja.

Kezelés

1. Akésziléket csatlakoztassa ellendrzétt elektromos
halozati aljzathoz. A késziilék készenléti izemmod-
ban van. Akijelz6n a ,Hr” (6ra) felirat jelenik meg,
illetve a ,00" az 6rak szamértéke villog.

2. Nyomja meg a TIME/TEMP gombot. Ekkor meg-
jelenik az alapértelemzett hémérsékleti beallitas az
,05°C".

i MEGJEGYZES:

Amennyiben a hémérséklet mértékegyseégét ,°F’-
re kivanja valtani, tartsa lenyomva a TIME/ TEMP
gombot kb. 3 masodpercig. A mértékegyseg
valtasara kizarélag készenléti izemmaodban nyilik
lehetdség.

3. A+ vagy a,—" gomb segitségével allitsa be a
kivant hémérsékletet. A gombok egyszeri lenyo-
masa 5 fokkal ndveli vagy csokkenti a hémérséklet
értékét.

4. Nyomja le a TIME/TEMP gombot. A kijelz6n a ,00”
felirat villog.

5. A+ vagy a,—" gomb segitségével allitsa be
a kivant dehidratalasi idétartamot. A gombok
egyszeri lenyomasa 1 6raval ndveli vagy csokkenti
az idétartamot. A .+ vagy a ,—" gombok lenyomva
tartasaval a beallitas gyors izemmodba valt.

6. Akészlilék bekapcsolasahoz nyomja meg a
START/PAUSE gombot. A kijelzén megjelenik a ®
szimbélium.

i MEGJEGYZES:

* Hasznalat soran a kijelz6n felvaltva lathaté a
hatralévo idd és a beallitott hémérséklet.

+ Amikodés megszakitasahoz réviden nyomja
le a START/PAUSE gombot. A kijelz6n villogni
kezd a ,PA” felirat. Amennyiben tovabb kivanja
mikodtetni a késziléket, Gjra nyomja meg a
START/PAUSE gombot.
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i MEGJEGYZES:

+ ATIME/TEMP gomb lenyoméasaval a haszna-
lat soran barmikor médosithatja a hémérsékle-
tet vagy a dehidratalasi id6t. Azonban, kérjik,
vegye figyelembe a kévetkezoket: az idétartam
novelésekor, vagy csokkentésekor a vissza-
szamlalas az egész orak figyelembevételével
indul Ujra. A hasznalat soran eltelt perceket
nem veszi figyelembe a készulék.

A késziilék kikapcsolasa

Az id6zitén beallitott id6tartam elteltét kdvetden a
késziilék automatikusan készenléti izemmaodba

kapcsol. A fiités és a ventilator leall. A kijelz6n a ,00”

érték lathato.

+ Am(ikédést azonban barmikor megszakithatja
korabban is. Tartsa lenyomva a START/PAUSE
gombot hozzavetéleg 3 masodpercig.

* Huzza ki a hélozati kabel dugaszat az aljzatbdl.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt mindig huizza ki a késztileket a konnektorbdl!

+ Varjon, amig a késztlék teliesen le nem hilt!

+ Soha se meritse vizbe az alapegységet. Gondoskodjon arrdl is,
hogy ne juthasson nedvesség a burkolat nyilasaiba (szellézonyilas)
mUkodés kozben. Ez elektromos aramutést vagy tlzet okozhat.

\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas surolé hatasu
targyat.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy surol6 hatasu tisz-
titoszert.

+ Aracslapokat minden hasznélat utén langyos viz-
ben dblitse le. A makacs szennyezddéseket puha
miianyag sortés kefével tavolitsa el.

+ Akészilék hazénak tisztitésahoz enyhén benedve-
sitett rongyot hasznaljon.

Tarolas

+ Tisztitsa meg a késziiléket a leirtak alapjan. Minden
alkotéelemet hagyjon teliesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csoma-
golasaban tarolja, ha hosszabb ideig hasznalaton
kiviilre helyezi.

+ Mindig jol szelléz6, szaraz helységben, gyermekek-
t6l tavol tarolja a készlléket.

Miszaki adatok

Modell:.......ovoiics PC-DR 1116
..230V~, 50/60Hz

TeljesitményfelVetel:........cocomrrenenneenrirneeenens 350W
VEdelmi 0SZEAlY: ......ocvreeeeereereeee e 11
NEHO SULY: oo kb. 1,85kg
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A miiszaki és kivitelezési modositasok jogéat a folya-
matos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-el-
viseld képesség vagy kisfeszlltség-elviselé képesség)
ellendriztiik, és a legUjabb biztonsagtechnikai elira-
sok szerint készilt.

Hulladékkezelés
A ,kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulla-
dékkal semmisitse meg az elektromos
késztilékeket.

Afolésleges vagy hibas elektromos készi-

|ékeket a helyi gy(jtdpontokban adja le.
Segitsen elkertilni a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kornyezeti és egészségtigyi hatasokat.

Hozzéjarulhat a régi elektromos és elektronikus ké-
szlilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon vald
hasznositasahoz.

A gy(ijtépontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvila-
gositast.
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PyKOBOACTBO no 3Kcnnyarauun

Cnacu6o 3a Bbibop HalLero npogykTa. Hapeemcs, oH
BaM MOHPaBMTCS.

CumBoOnbI NpMMeHsieMble B JaHHOM PyKOBOACTBE
nonb3oBartens

BaxHble pekomeraaLmn ans obecnevenus Ballen
BesonacHocTn 0603HaueHbI o ocobeHHomy. Obsiza-
TENbHO CreayiTe 3TUM pekoMeHaaLmMaM, YTobbl npe-
OTBPATUTb HECHACTHbI CIyYal UnK NONOMKY M3ENs:

/\ TIPEOYNPEXOEHVE:
Mpenynpexaaet 06 onacHOCTV ANs 300POBbS 1
BO3MOXXHOM PYCKe NOMy4eHHst TPaBMbl.

/\ BHVUMAHUE:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYO ONacHOCTb Ana nsaenua
11 IPYIVX OKpYaloLLyX NpeaMeToB.

1 NMPUMEYAHWS: [laeT coBeTb! 1 MHOpMALIIo.

CopepxaHue

0630p petanew npubopa 3
O6wwe 3ameyaHus 56
Oco0bble ykasaHusa no TeXHUKe

©e30MacHOCTY AN 3TOTO YCTPONCTBA. .vuverssuessseens 56
0630p getaneu npubopa/ Komnnekt noctaBkm .. 58
PacnakoBka ycTpolicTBa 58
Cnepyert 3HaTb 3apaHee 58

Ha uto ewe cnepyet o6paTuTe BHUMaHKUE? ........ 58

TemnepaTypa 1 BPEMSI CYLUKM........c.eucvreeneerreeennns 60
XpaHeHue cyLeHbIX NULLEBbLIX MPOAYKTOB.......... 60
Pa6ota npu6opa

PacnonoxeHue

CoopKa..............

TTOAKITIOUEHUE .......voceerevreeees e senaes

TTOPAAOK PABOTB ... 60

[TPEKPALLEHNE PABOTBI......eeereecirreeireeeeirreeenae 61

Yucrka 61

XpaHeHue 61

TexHnyeckue AaHHble 62
0O61wme 3ameyaHus

lMepen Hayanom akcnnyataLymu npubopa BHUMaTENb-
HO NpOYMTaTE NpUNaraemyto MHCTPYKLIKO MO SKCMny-
atalym 1 COXpaHUTe ee B HaAEXHOM MeCTe, BMeCTe
C rapaHTUIHBIM TaNOHOM, KaCCOBBIM YEKOM 1, 10
BO3MOXHOCTU, KAPTOHHOW KOPOBKOW € yNakoBOYHbIM
martepuanom. Ecnv fjaete komy-nnbo nononb3osaTh-
cs npubopom, 0bs3aTenbHo AaiiTe Bipuaady faHHY0
VHCTPYKLIMIO MO SKCnAyaTaLm.

+ TMonb3yitTec NPMBOPOM TOMbKO YacTHLIM 06pa3om
11 10 HasHaueHuio. Mpubop He NpefHasHayeH ans
KOMMEPYECKOTO MCMOMNb30BaHMS.

* He nonb3yiitecs Npbopom nog OTKpLITEIM HEGOM.
MpenoxpaHsiite Npubop OT xapbl, NPSIMbIX COf-
HEYHbIX fyyel, BMaXHOCTU (HU B KOEM CrlyJae He
rorpyxxaiTe ero B BoAy) 1 yaapoB 06 ocTpble yrmbl.
He npukacaiitecs k npubopy BnaxHbIM1 pyka-

Mu. Ecriv nprbop yBNaXHUNCS UK HAMOK, TYT Xe
BbIHbTE BUITKY M3 PO3ETKN.

+ TMocne akcnnyaTaLmy, MOHTaXe NpUHALMEXHOCTEN,
4MCTKe unu nonomke Npubopa Bcerfa BoiHUMalTe
BUNKY 113 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUMKY, a He 3a kaberb).

+ [pnbop v kabenb ceTeBoro NUTaHNs Heobxoau-
MO perynsipHo obcrnefioaTh Ha Hanuyne cnegos
nospexaeHust. Mpn 0BHapyxeHUN NOBPEXaEHNS
nonb30BaTLCst NPUOOPOM 3anpeLLseTcs.

* McnonbayiiTe TONbKO OpUrMHAmbHbIE 3an4acTy.

* 113 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTY Ans AeTei He
OCTaBNSIATE NeXaTb YNakoBky (NNacTMKOBbIe MeLL-
Ku, KapTOH, NeHonnact 1 T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/A NPEAYNPEXAEHVE:
He no3gongsiite 4eTaM Urpath C NOAMSTUIEHOBON
nnexkon. OmacHocThb yayLbs!

Ocobble ykasaHWs o TeXHUKe 6e30nacHOCTM
ANA 3TOro yCTPOUCTBA
* He ynpaensauTe 3TuM YCTPONCTBOM C MOMOLLbH BHELLHEro Tanume-
pa unn OT,EI,eJ'IbHOI7I CUCTEMbI ONCTAHUMOHHOIO YrpaBIieHNA.
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* W3-3a nogHUMAaroLLerocs xapa v ucrnapeHun yCTpomcTBo He creay-
T CTaBUTb NMOZ KyXOHHbIMU LLKadham.

* YCTPOWCTBO A0MKHO paboTaTb Ha 6e30MacHOM PacCcTOsHUM
(30cm) OT nerkoBoCNNaMEHSIOLLMXCA NPEAMETOB, TaKWX Kak Me-
6enb, 3aHaBeckw, 1 T. 4. HW npu kakux obCcTosTeNLCTBAX Ero He
cneayet yCTaHaBnMBaTh BHYTPW KyXOHHOTO LUKada.

* BeHTMNAUMA: BEHTUNSALMOHHBIE LLENK BCEr-0a A0MKHbI ObITb CBO-
©0aHbI, 1 HE 3aKPbITbI KAKAMK-NOO NPENATCTBUSAMM UMW TPSI3bHO.

* He octaensinte npubop paboTatoLmm 6e3 HabniogeHus Ha anu-
TenbHoe Bpemsi. He yxoauTe 13 aoma, noka paboTaeTt KOHAMLMOHED.

* He nbiTanTte OTPEMOHTMPOBATL YCTPOUCTBO CAMOCTOSTENBHO.
06s13aTeNBHO CBSXKUTECH C aBTOPKU30BaHHLIM MacTepoM. [pu no-
BPEXOEHWUN CETEBOIO LLHYPA, BO 13bexaHne OnacHOCTY NOpPaxeHus
ANEKTPUYECKUM TOKOM, LLIHYP CrieayeT 3aMEHUTb Y U3rOTOBUTENS,
CEPBUCHOrO NPEACTaBUTENS UMK APYrX KBANMMULMPOBAHHBIX NL,

* 3TO YCTPOMCTBO MOXET MCMOSb30BaTLCA AeTbMM C 8 NET U Noab-
MV C OrpaHNYEHHBIMM (IU3NYECKUMI, OCA3ATENBHBIMU 1 YMCTBEH-
HbIMM CIOCOBHOCTSIM, @ Takke NtoabMM 6e3 onbiTa U 3HaHWN,
€CIM OHN HaXoAATCS NOA NPUCMOTPOM WA BbIn NPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl 06 UCNoNbL30BaHUK yCTporcTBa 6e30nacHbIM 06pa3om 1
MOHMMAIOT BO3MOXHbIE YrPO3bl.

* [letam He pa3speLLaeTcs urpatb C YCTPOMCTBOM.

* Yuctka n obcnyxuBaHue He AOMKHO BbINOMHATLCS AETbMU, 3a UC-
KMo4eHneM aeten craplue 8 net n nog HabniogeHneM B3pOCTbIX.

+ PacnonaraiTe neyb 1 CETEBOMN LUHYP BHE JOCAraeMoCTu LeTeil
mnagLe 8 ner.

/\ BHUMAHUE:
[pn uncTke He norpyxante nprubop B Boay. Cobntogainte pekoMeH-
[aumm, N3noxeHHbIe B pasgerne “Yuctka’.
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00630p pgetanen npubopa/
KomnnekT noctaBku

1 Kpblwka
2 Pyuka
3 BeHTUnAUMOHHbIE OTBEPCTUS
4 Bo3agyLWHbIA kaHan
5 CuToBble NOAAOHBI (4 WTyKN)
6 OcHoBaHue npubopa
7 Kxonka+  YBenuueHue BpeMeHu nnm
Temneparypbl
KHonka —  YMeHblueHe BpeMeHn unu
Temneparypbl
8 Knonka START/PAUSE
Hayarb, npepBaThb 1N 3aBepLUMTb OnepaLyio
9 Oucnnen
10 Kxonka TIME/TEMP
Hacrpolika BpemeHu 1 TemnepaTypbi

PacnakoBka ycTpoiicTBa

1. W3BnekuTe yCTPONCTBO M3 €0 YNaKkoBKM.

2. YpanuTe BCe YNakoBOYHbIE MaTepuarsl, Takve kak
NONN3TUNEHOBAS NMEHKa, MaTepuan HanonHUTens,
kabenbHble CTSXKI 1 KOPOOKU.

3. YBepautecs, 4To B KOPOOKe €CTb BECb KOMMNEKT
noCTaBKM.

4. Ecrv Bbl 06Hapyxunn 0TCyTCTBIE KOMMOHEHTOB
Unu noBpexaeHns Npubopa, He BKIKYamTe CoKo-
BbhKMAnKy. BepHuTe nokynky npoaasLly.

i MPUMEYAHMS:

Ha ycTpoiicTBe BCe eLle MOryT 0cTaBaThCst
MEIKIE YacTuLibl W Mbiflb, OCTABLUMECS MOCTE
MPOV3BOLCTBEHHOrO MpoLiecca. PekomerayeTcs
MOYNUCTUTL YCTPOWCTBO, Kak ONMCaHO B pa3aene
"Yuctka®“.

Cnegyert 3HaTb 3apaHee

CyLuka - 310 cnocob coxpaHeHust MPOAYKTOB NUTaHNS
Ha OSINTENbHbINA CPOK.

PacTutenbHas v kvBoTHas NuLLa CoOepXuT borbLuoe
KONN4eCTBO BObI - BOT MOYEMY MHOTME MPOAYKThI
NMErT HeBOorbLLOM CPOK rogHoCTH. Boga senseT-

CS1 OCHOBOW ANl BbIKMBaHUS BakTepuii n apyrix
©0ne3HETBOPHBIX OPraH13MOB, HAaNPUMeEP, MNECEHN.
Mpv yaanenun Bogbl 6ONe3HETBOPHbIE OpraHms-

Mbl YTPa4MBAIOT CBOW MCTOYHUK CyLLECTBOBAHMS,

4TO, B CBOK0 OYepesb, NMPOANEBAET CPOK XpaHEH!s
NPOAYKTOB NUTaHms. [permyLLecTsa nepes Apyrumm
MeToAamMm KoHcepBaLym criegytolme: CoxpaHsitoTes

58

PC-DR1116_IM_K4

BUTaMWHbI, MUHEparnbHble BELLECTBa U NULLEBbIE
BOITOKHa NPOAYKTOB.

B AaHHO# CyLuMKe BEHTUNATOP MPOrOHSET NOJorpe-
Thlil BO3AYX Yepe3 CUTOBbIe NOAAOHbI. bnarogaps
3TOMY YCKOPSIETCS MPOLIECC BbICYLUMBAHNS B CPABHE-
HUW C CYLLIKOA Ha OTKPBITOM BO3AyXe.

IMpubop No3BoNseT HACTpanBaTh HyXHyto Temnepa-
TYPY W ANUTENBHOCTb MpoLiecca CyLku. [lnanasoH
Temnepartyp : 40°C-70°C (100 °F- 160 °F), Taitmep:
1-48 vacos.

MpeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb CYLLKM MULLEBbIX
MPOAYKTOB Ha OAHOM WM MAKCUMYM Ha YeTbIpex
CMTOBbIX NOAA0HAX OAHOBPEMEHHO.

[Moxanyncta yuTuTe TOT (PaKT, YTO CyLLEHbIE NPOaYK-
Tbl, KOTOPbIE Bbl CAMW MPUTOTOBINM IOMA B CYLUMIIKE,
OymyT oTNYATCS MO BHELUHEMY BUAy OT TeX, KOTOpble
npegnaraioTcs B CynepmapkeTe unv 6ro-npogykTo-
BbIX MarasuHax. MpuynHa aToro NEXuT B TOM, 4TO

Bbl HE MPVYMEHSIETE B NPOLIEAYpe CyLLEHNS/BANEHUS
VICKYCTBEHHbIE MULLEBbIE KpAaCUTENM 1 KOHCEPBUPY!HO-
Luve BeLLecTBa.

MpoLeCC CyLLEHNs MOXHO CAenaTh (YacTuyHo) obpa-
TUMBIM, €CIN PA3MOYNTB CyLUEHbIE (DPYKThI 11 OBOLLY
B XOII0AHOM BOAE Wi CBapuTh UX. (HanpyMep, OBOLLM
ANs cyna unm rpnbb)

Ha uto ewe cnepyet
06paTtnTb BHUMaHUe?

* He ncnonb3ayiiTe 3aMOpOXEHHbIE NPOAYKTbI N1Ta-
Hus. OHM cogepxar CrMLIKOM MHOTO BOAb.

+ Bcerga ncnonb3ayiiTe TOMbKo CBEXIE NPOMYKTHI.

* Tepespenble NPOAYKTbI WA MPOAYKTbI C THAMBIMM
00nacTaMn He NPUrogHbI.

+ Bbl xoTuTe, 4T0OLI MPOLIECC CYLUKM MULLEBbIX NPO-
[QYKTOB OAHOIO TVNa 3aBEepLUMNCSA OfHOBPEMEHHO?
B Takom cryyae Heobxoaumo, UToBbI KyCOUKM Bbinn
O[IHOW TOMLLMHbI, W, CIIEA0BATENbHO, BbIChIXaH C
O[IHOM CKOPOCTHHO.

PaameLLaiiTe NOAroTOBNEHHbIE KYCOYKN HA CUTO-
BOM NOAAO0HE TakuM 06pa3om, 4ToDbl OHW He Nepe-
KpbiBany gpyr gpyra. [ns obecneyeruns Lmpkyns-
LM BO3JyXa Hemb3s 3aKkpblBaTh BO3AYLUHBIA kaHan
B CEpPEeVHE CUTOBbIX MOMLOHOB.

+ Bpems cyLKku 3aBICHT OT HECKOMbKUX (haKTOPOB:
OT pa3mepa, COCTOSHUS KyCOYKOB, UCTONb3yeMOro
KONM4eCTBa, 3aiaHHO Ha Npubope TemnepaTypbI
11 TemnepaTypbl OkpyxatoLLero Boagyxa. CtaHaapt-
Hble BENUYMHBI NPUBELEHDI B TabNULE B KOHLE
[1aHHOM rNaBbl.
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+ 3aBepLueHme NpoLiecca CyLUKM 3aMeTHO JMLLb Ya-
CTWYHO. BMECTO BHELLHEro 0cMOTpa pekoMeHyeT-
Cs1 NoTpOraTh MPOAYKTHI.

- Tpu HagaBnMBaHM Ha (PYKTbI U3 HUX HE
JI0IKHa BblOensaThCA Brara.

- CyLeHble 0BOLLYM AOMKHBI ObITb Ha OLLYMb
MOYTM KaK Koxa.

- 3erneHb roToBa, eCri OHa KPOLLKTCS Mpy
pacTUpaHuN.

- Ha msice He AOMKHO BbITb MSTKMX Ha OLLYMb
obnacreit. OgHako gaxe npu crubaHnm oHo He
[JIOJTKHO Pa3nambiBaThCs.

®pykThI

+ PexomeHayeTcs ncnonb3oBatk cnenble PpykTbl,
MOCKOIbKY OHU Coaepxat 60MbLLOE KONNYECTBO
€CTECTBEHHOr0 caxapa. Hecnenble dpykTbl nocne
CYLLKV 4acTO BbIBAKOT rOpLKUMI Ha BKYC.

+ TuwarensHo npomoiTe W NpocyLunTe pyKTbI.

+ [pu HeobxoaUMOCTH yaanuTe CepaLeBmHbl,
KOCTOYKM 11 BCE NOBUTOCTY.

+ QpyKTbI C KOXMLEN, MEIOLLEN HaTypanbHOe BOCKO-
BOE MOKPbITUE, HAaNPUMep, BUHOTPaA UMk MBI,
MOXHO NnpeaBapuTenbHO BnaHLLmMpoBaTh B K1Ms-
Lyer Boge. JTO NO3BONUT COKPATUTL BPEMSI CYLLKM.

+ OpykTbl GOMbLLIOrO pa3Mepa creayeT paspesath Ha
MOMTUKM OLMHAKOBOW TOMLUMHBI (3 -6 MM). PpyKTbl
cpepaHero pasmepa paspexsTe fnoronam.

+ To, 4TO ApKIe PpyKTbI, HaNpUmep, S6oku unn ba-
HaHbl, MPU CYLLKE CTAHOBATCS TEMHEE - HOpMarb-
HOe siBNeHMe. 3TO MOXHO NPeaoTBPaTUTh, Mpeasa-
PUTENBHO 3aMOYMB NIOMTUKW (PPYKTOB Ha 2 MUHYTHI
B NIMMOHHOM Wi aHaHacoBOM coke. [locne aToro
TLATENbHO NPOCYLLIMTE PPYKTLI C MOMOLLSIO 6Y-
MaHbIX MONOTeHeLl,

OBowm

+ TwarenbHO NPOMOMTE OBOLLM.

* HapexbTe nX Ha NOMTUKW Ui KyCOYKW TONLWHOM
OKOIO 6 MM.

+ BnaHLwmpyiiTe 0BOLLUM B knnsweit Boae 1-2 MuHy-
Tbl. Mocne aToro pekomeHayeTcs cpasy 6pocuTb 1x
B BOAY CO NMbAoM. bnarogaps aTomy 0BOLy coxpa-
HST CBOV LIBET, apOMaT 1 CTPYKTYpY.

+ [Mocne 3T0ro TWATeNbHO MPOCYLLMTE OBOLLY C MO-
MOLLBIO BYMaxHOro MonoTeHLa
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Msico

+ JlydLLe BCEro Ans CyLUKi MOLXOANUT MOCTHOE U Bbl-
[iepXaHHOE MSICO.

+ TwartensbHo NPOMOIATE M MPOCYLLMTE MSICO.

¢ YganuTe ¢ Msica KOXy, XUTbl 1 Xup.

+ HapexbTe Ha noMTuKK TonLmuHo 2-4 Mm. COBET:
HemHoro nogMopoXeHHoe MSICO NpoLLe Hape3aThb
Ha TOHKWE NOMTWKW. B kayecTBe anbTepHaTuBbI
MOHO WCMOMb30BaTh MSICHbIE PYNEThI.

* HapexbTe NTOMTUKI Ha MOMOCKM LUMPUHOM 2- 3 CM.

+ 3amapwHyiiTe MSICO B CMecu creLyin no Bawuemy
Bbl6opy. OcTaBbTE MSCO MapyHOBATLCS B XOI0-
JUNbHUKe B TeYeHne He MeHee 6-8 yacos.

+ Tepeq TeM Kak NOMOXMUTb MSICO B CyLUMIIKY, Bbl-
XMUTE 13 Hero MapuHag. MpOMOKHIUTE ero Hacyxo
OymaHbIMK MONOTEHLaMN.

Priba

+ [locre NogroToBKM K ynoTpebnenmio paspexsTe
pbiby Mo BCeit AnuHe.

* [puroToBbTe une n3 KPYNHON bbbl M paspexsTe
€ro Ha nonocku. He cHumMaiiTe Koxy, 4tobbl nono-
Ckv BbInn CKpenneHs! Apyr ¢ Apyrom.

* [pomMokHITE pbIBY Hacyxo ByMaXHbIMK MOMOTEH-
Lamu.

3eneHb

+ CobupaTb 3eneHb peKOMeHayeTCs YTPOM, koraa
Ha ynuue HeT foxast. MNepeq c6opom oHa AomkHa
npo6bITb MOA Ny4Yamu COMHEYHOTO CBETa He MeHee
1-2 gHeit. PaHHUM yTpOM, B BEYEPHIE Yackl v B
LOX[NMBbIE HW 3eNeHb MEHEe BCEro apoMaTHa.

* [lo BO3MOXHOCTU He NpoMblBaiiTe 3eneHb. [1pocTo
CTPSIXHUTE C Hee NbiNb. Ecnu Bbl xoTute NPOMbITb
3eneHb, N0CHe 3T0r0 NPOMOKHUTE ee HacyXo By-
MaXHbIMK NONOTEHLaMW.

+ [opybuTe 3eneHb kak MOXHO Menbye. [MomecTute
uenble cTebnu Ha cuToBble NOAAOHbI CYLUMIIKK.

* HekoTopble BUAbI 3eMeH He NOAXOANAT ANs CYLLKY,
MOCKOIbKY Mocne cbopa OHM ObICTPO TEPAKOT CBOIA
apomart (Hanpumep, MlbUCTOK, BypauHyK, WaBenb,
Kpecc BoAsHOM). 3Ty 3eneHb TyyLue BCero 3amo-
paxuearb.

+ CriegytoLuye BIAbI 3eMEHN NOAXOASAT B JOCTATOY-
HOW CTENEHN Unm XOPOLLO NoAXoAAT Ana CYyLUKW:
neTpyLuka, 6aaunuk, yKpon, Nyk-pe3aHel, Menmcca
JIMMOHHa4.
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+ 3eneHb, KOTOPas 04eHb XOPOLLIO MOAXOAMT A
CYLLKW: MofbIHb 0BbIKHOBEHHAs, Yabep, MaiopaH,
operaHo, Po3MapuH, Lwandei, TUMbSH, POMaLLIKa,
MsiTa NepeyHast, nasaHza, SCMEHHIK Naxyumit.

Temnepatypa 1 Bpems CyLIKu

Temnepatypa | Bpems cywku B
M2 BECTYP i qach
DpyKThbI 5-21
AHaHac 10-21
A6noku 5-12
Abpuikocs! 10-18
baHaHb! 8-12
pyLum 8-12
OUHMKN 55-65 5-7
Whxvp 5-7
MaHro 10-20
AnenbCuHbl 8-20
Cnmsebl 10-18
BuHorpag 12-21
Osolwm 2-12
Bptokea 6-10
Jlyk-nopeit 6-10
MopkoBb 5-70 6-8
MMepey 8-12
Cenbpepeii 6-10
[pubbI 40 5-6
Msico 60 6-12
Pbiba 60 8-11
3eneHb 40 2-3

XpaHeHMe CyllieHbIX NuLLeBbIX MPOAYKTOB

[Mocne CYLLKWN NONHOCTBI0 OCTYAMTE NPOAYKThI, a
3aTeM XpaHuTe UX B 3aKPbITON nocyae.

MpaBunbHOE XpaHeHUe UrpaeT BaxHYI0 Posb Ans
obecneyeHs ONTUMAsbHOTO CPOKa rofHOCTY. 3aly-
LiaiTe CyLUeHble MPOAYKTbI OT BaXHOCTH. Jlyulie
BCETO NOAXOASAT repMETUYHO 3aKpblBatoLLMECs KOPOb-
kit Ann GaHku. Takke MOXHO UCTIONb30BaTb MHOrOPa-
30Bbl€ MOMNITUNEHOBLIE NAKETbI C 3aMKOM-MOSTHUEI!
Zipper® v nakeTbl, 3aKpblBaeMble C MOMOLL{bH
MaLLVHbI Arst BakyyMUPOBaHIS 11 3aneyaTbliBaHus.
Ecnu B nocyae nosiBunack 3ameTHast Briara, NpogyK-
Tbl 00S13aTENbHO HY)XHO CHOBA MPOCYLUNTb.

Mocyay CriefyeT XpaHuTh B XONOAHOM MOMELLEHNM,
3aLUYLLEHHOM OT CBeTa.
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MpaBUNbHO BbICYLLEHHbIE 11 HAZNEXALLMM 0BPa3oM
COAEPXALLMECS MPOAYKTbI MOXHO XPaHUTb 10 OAHOMO
roga.

Pa6ota npubopa

Pacnonoxenue

*YcTaHoBuTE 3neKTponprnbop Ha POBHYH, HECKOSb-
3Kyt0 NOBEPHOCTb.

* Y6eautech, YTO Cy-BUA M CeTEBOI Kabenb He Ka-
CaloTCs packaneHHbIX MOBEPXHOCTEN U He pacno-
NIOXEHBI PSAOM C UCTOYHUKaMK Tenna (Hanpumep,
KyXOHHO NAUTON U BAPOYHOW NOBEPXHOCTBIO).

C6opka

+ Ecrm Bl xotuTe 1Cnonb3oBaTh TOMBKO OAMH CUTO-
BbI NOAMOH, UCTONB30BATLCA CneayeT ToT, Y KOTo-
POro 3aKkpbIT BO3AYLUHbIV kaHan. Bbl yBuauTe Hap-
nucs “COUVERCLE  TOP  TAPA SUPERIOR”.

+ [pu MCNONb30BaHMN HECKOMbBKWX CUTOBbIX NMOAMO-
HOB B BEPXHEE MOJOXeHne Heobxoanmo ycTaHo-
BUTb CUTOBbIN MOLAO0H C 3aKPbITbIM BO3AYLUHbIM
kaHamnom.

* [Mpubop paspeLuaeTcs 1Cronb3oBaTh TOMbKO C 3a-
KPBITON KPBILLKOM.

MogknioyeHne

lNepen Tem, kak BCTABNATb LUTENCENb B PO3ETKY,
ybeauTech, YTO HanpsKeHe CETU COOTBETCTBYET
cneuudmkaLmm yetpoiictea. Tpebyemyio nHdopma-
L0 MOXHO HaiTV Ha Tabnnuke.

Mopsipok pa6oThbl

1. TMoakntounte NpubOp K NPOBEPEHHOI PO3ETKE.
Mpubop HaxoauTcs B pexume oxvaarus. Ha
aucnnee otobpasutes “Hr”, 4o o3HavaeT “hours”
(yacel), v BygeT muratb Konm4ecTBo Yacos “00”.

2. Haxmure Ha kHonky TIME/TEMP. Otobpaautcs
npeaBapuTensHO 3aaaHHas Temneparypa ‘55 °C”.

i NPUMEYAHMS:

Ecnu Bbl X0TUTE M3MEHUTb ANHNLIbI UIBMEPEHNS
Temnepatypbl Ha “°F”, yaepxuBaiite HaxaTon
kHonky TIME/TEMP B TeueHue okono 3 cekyHa,.
[laHHoe 13MeHeHe BO3MOXXHO TOMbKO B peXxumMe
OXULaHNS.

3. HaxmuTe Ha kHomKy “+ unn “—" ans 3aganus
Tpebyemoi Temnepatypbl. C kaxabIM HaxaTem
Ha KHOMKY TemnepaTypa yBenuuMBaeTcst Unm
YMeHbLLaeTes Ha 5 °.
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4. HaxmuTe Ha kHonky TIME/TEMP. Ha gucnnee i NPUMEYAHUSI:
6ynet murath “00".

5. Haxwmute Ha kHonky “+ unm “—" ons 3agaHus Tpe-
6yemoro BpemeHH CyLki. C KaKabiM HaXaTUEM Ha
KHOMKY BpeMsi YBENWYMBAETCS UMM YMEHbLLIAETCS
Ha 1 vac. Ecnv yaepxusatb kHorky “+ nnm ‘=" B
HaXaToM COCTOSIHUW, 3aMyCTUTCS BbICTPbIA PEXUM.

6. Haxmure Ha kHonky START/PAUSE, uto6bl Bkrto-

ynTb Npubop. Ha aucnnee nossutcs cumson ©.

i NMPUMEYAHUS:

* Bo Bpems paboTbl Ha Aucnree nonepemeHHo MpekpateHme paboTsl
oToBpakaeTcs OCTaBLLIEECS BPeMS 1 3aaaH-
Hasl Temneparypa.

+ Yr00bl NpepBaTh NPOLIECC, 0AMH pa3 KpaT-
KOBPEMEHHO HaxmunTe Ha kHonky START/
PAUSE. Ha avcnnee HauHer murars “PA”. + Taroke B Nl0GOE BPeMs MOXHO NpexaeBpeMeHHO
Ecnu Bui xotuTe npogomkvTb pabory, cHosa npekpaTiTh paBoTy. YaepKuBaiiTe HaxaTow KHOMKY
el GenkS T RIVEADSE START/PAUSE & TeueHite KoM 3 CexyHz.

* BbIHbTe BUTIKY 3 PO3ETKY.

+ Bo Bpems paboTbl MOXHO B 11060 MOMEHT
M3MEHUTL TEMNEPATYPY Wi BPEMS CyLLUKI
npv nomowy kHonku TIME/TEMP. Mpu aTom
crepyeT oTMeTuTh: [locne yBenuyerns unv
YMEHbILLEHIS BpEMEHN 0BpaTHbIN OTCHeT
MONHBIX YaCOB HAYHETCS 3aHOBO. MUHYTEI, BO
BpeMs KOTOPbIX MPUBOP yxe Haxoanncs B pe-
Xume paboTbl, yuuTbIBaTLCA He byayT.

+ Korpa 3agaHHoe Bpems Ha TailMepe 1CTeYeT, npu-
Bop aBTOMaTUYECKN NEPEnaeT B PEXUM OXUAAHMS.
HarpeBatenb 1 BEHTUNATOP OTKNOYaTes. Ha guc-
nnee otobpasutcs “00”.

Yuctka

A\ NPEOYNPEXOEHUE:

* [lepen 4MCTKOM BCEraa OTCOEAMHANTE LLUHYP SneKTponuTaHms!

* [logoxauTe, Noka yCTPONCTBO MOMHOCTBHO HE OCThIHET.

* Hu npu Kakux 06CTOATENBCTBAX HE MOrpyanTe OCHOBaHWe Nnpu-
Bopa B Boay. Takke ybeantech B TOM, YTO B OTBEPCTUE kopnyca
(BO3yx0BbINYCKHOE OTBEPCTME) HE NONaAaET Brara. B npoTMBHOM
Crnyyae 370 MOXET NPUBECTY K YAapy SMEKTPOTOKOM WM NnoXxapy.

/\ BHUMAHUE: XpaHeHue

* He vcnornb3yiTe NpOBOSIOYHYHO LLETKY UMK Kakue-
nmbo Apyrve abpasnBHble BELLECTBa.

* He ucnonb3yiite Kakue-nmbo KICIOTHbIE Ik
abpaayBHble MOKLLE CPeAcCTBa.

¢ [louncture yCTpOI;ICTBO B COOTBETCTBUK C ONNCaHK-
em. MonHocTbto npocyLunTe BCE 4acTu npmﬁopa.

. PEKOMeHLIyeTCFI XpPaHUTb yCTpOVICTBO B €ro opuru-
HanbHOM ynakoBke, ecnu OHO He 6y,qu 1Cnonb3o-

~ )S

+ OunwanTe c1TOBbIE MOAAOHBI NOCNE KaXAOro MC- BaTbCs ANUTENBHOE BpeMmsl. =
nonb30BaHws, MPOMbIBas 1x Tennoii Bogon. CToit- * Bceraa xpaHuTe yCTPOACTBO B CyXOM, XOpowo npo- &
Kue 3arpsisHeHmMs CriedyeT yaansTb MArkon Hemrno- BETPVBaEMOM MeCTe, HeOCTYNHOM Ans AeTel. a

HOBOVA LLETKO.
+ [locne 1cnomnb3oBaHKs YCTPOIICTBA YUCTUTE €ro
KOpMyC C MOMOLLBIO Crierka BaXHOM BETOLLM.

61

PC-DR1116_IM_K4 25.07.16



PYCCKUX

TexHn4eckue gaHHble

MOAEIIL ..o PC-DR 1116
ONeKTPOMUTAHME: ....ovveernernee
MoTpebnsiemMas MOLLHOCTB: ..
KIMaCC BALLUTBL: ..ot ssesnsnens II
BEC HETTO: covvcceee e npumepHo 1,85 kr

CoxpaHeHOo MpaBo Ha TEXHWUYECKIE 1 KOHCTPYKLM-
OHHblE M3MEHEHIs! B paMkax MpOLOIKakoLLEcst
pa3paboTk NpoiykTa.

[laHHOe yCTPOICTBO OblNO MPOTECTUPOBAHO B
COOTBETCTBIM CO BCEMM TEKYLLMMI AVPEKTVBAMM

EC, Takumu kak AUPEKTVBbI N0 3NEKTPOMarHUTHON
COBMECTMMOCTY W HU3KOMY HaNPSHKEHMIO, 1 CKOHCTPY-
1POBAHO B COOTBETCTBIW C MOCNEAHUMY NPaBUIaMm
Mo TexHuke Be3onacHocTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHuMoHHa KaprTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiliHuiigpopmynap « FapaHTUAHbIN TanoH «
o dilday

PC-DR 1116

24 Monate Garantie gemdB Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration - 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia + 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragdo de garantia + 24 méaneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mecela rapaHuuA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHATa Aeknapauua « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo -
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapantia Ha 24 micaui
BiANOBiAHO 3aABi Mpo rapaHTito « lapaHTUA 24 MecALa COrMMacHO 3asABNEHHbIM
FapaHTUAHBIM NPABUAM » sl (el 5 106 24 53 o

B U ift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do

kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis  datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura « [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpopasava, Nognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlds datuma, kereskeds bélyegzéje,
aliirés + gata npuaGakHA, nevatka nponasLs, i - flata npuoGpeteruts, Litamn npogasua, Moanucs -
5 SIS g el )20 5
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