Consumabili per cottura / Consumables for cooking / MaTepuanbl And roToBKU B BaKyyMe

Dimensioni
Dimensions
Pasmep

Spessore -/+ 10%
Thickness -/+ 10%
TonwmHa -/+ 10%

Composizione
Composition
Komnosnuus

Refrigerazione / congelazione / microoonde

Refrigeration / freezer / microwave
OxnaxkaeHue / 3aMoposKa / neub CBY

Buste lisce e goffrate per
cottura

| sacchetti da cottura sottovuoto sono
stati studiati, progettati e realizzati
espressamente per resistere a
temperature superiori, garantendo
maggiore sicurezza e mantenimento
delle proprieta organolettiche del
prodotto in fase di cottura,
pasteurizzazione e sterilizzazione.

Temperatura di utilizzo:

Buste goffrate +0°C / +110°C
Buste lisce Pasteur +0°C / +115°C
Buste lisce Sterix +0°C / +121°C

®

Pilui porzioni: notevole riduzione del
calo di peso in cottura.

Risparmio di tempo: porzioni
preparate in anticipo, da cuocere al
bisogno.

Pili sapore: mantiene aromi e
proprieta organolettiche nella busta .
Piu salute: cottura senza grassi
aggiunti.

Sector

Qualita professionale per tutti gli utenti

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Buste goffrate
Embossed bags
[odpurpoBaHHbIE TepMONaKeTbl

min 10x10 mm
max 110x110 mm

105 um

PA/PE

Smooth and embossed bags
for cooking

The vacuum cooking bags have been
studied, designed and manufactured
expressly to withstand higher
temperatures. This ensures

greater safety and preservation

of the organoleptic properties

of the product during cooking,
pasteurization and sterilization.

Temperature range:

Embossed bags +32°F / +230°F
Smooth bags Pasteur +32°F / +239°F
Smooth bags Sterix +32°F / +249,8°F

®

More portions: considerable
reduction of the weight loss during
cooking process.

Time saving: portions prepared in
advance, to be cooked as needed.
More taste: keeps aromas and
organoleptic properties in the
envelope.

More healthy: cooking without added
fat.

Professional quality for all users

e S <

Buste lisce
Smooth bags
[nagkune TepmMonakeTbl

min 10x10 mm
max 110x110 mm

90 um

PA/PE

TepmMonakeTbl 415 TOTOBKM B
BaKyyMe

TepmonakeTbl creumanbHo paspaboTaHbl 419
NpUroTOBAEHMS 6110/, B BaKyyMe 1
BbIAEP>KMBAIOT 6OJIEE BbICOKME TeMnepaTypsbl,
4eM 06bl4HbIE BaKyyMHbIE MaKeTbl U
rapaHTUpYIOT 6€30MacHOCTb MCMO/1b30BaHMA 1
COXPaHAT OpraHofenTUYeCcKMe CBOMCTBA
NpOAYKTOB B MPOLIECCce roTOBKM, MacTepmsaLimn
1N CTEPUAN3ALNN.

TemMnepaTypa NpUMeEHEHMs TEPMOMNAKETOB:
fodpurposaHHbie +0°C / +110°C

[nankue ans nactepmsaumm +0°C / +115°C
[hankue ans ctepuamnsaumm +0°C / +121°C

®

Bonblue nopumit: 3HaunTENLHOE YMEHbLLIEHWE
yBapKW NpoayKTa.

OKOHOMMUS BpEMEHU: BO3MOXKHOCTb
NoAiroToBNTL NoNydabpuKaThl 3apaHee
Bonblue BKyca: coxpaHseT apomMaThl U
opraHosienTU4yeckmne CBOMCTBa MNPO/IYKTOB
BHYTPM MNakeTa.

Bonee 3p0poBas nuwa: npuroToBaeHmne 61104,
6e3 1,00aBKM KMPOB.

[MpodeccroHanbHoe Ka4yecTBO A1 BCeX
nonb3oBaTenemn

CE FDA

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

besser vacuum

professional
kitchen

equipment

BUSTE ROTOLI E CONTENITORI
BAGS ROLLS AND JARS
NAKETbI, PYJIOHbI 1 KOHTEVHEPGI

KEEP
FOODFRESH



Contenitori / Pans and containers / KoHTelHepbl

Dimensioni mm
Dimensions mm
Pasmep mm

Capienza
Capacit
BmecTumocTb

Composizione
Composition
Komnosnuus

Refrigerazione / congelazione / microdonde

Refrigeration / freezer / microwave
OxnaxkaeHue / 3amoposKa / neus CBY

Teglie Gastronorm per
campane

Le pratiche teglie Gastronorm in
acciaio offerte da Besser Vacuum,
dotate di speciali coperchi per
sottovuoto, permettono di conservare
sottovuoto qualsiasi tipo di cibo,
garantendo freschezza e qualita a
lunga durata.

Vaschette e film per
termosigillatrice

Besser Vacuum offre un’ampia
gamma di vaschette e film sottovuoto
da utilizzare con le proprie
termosigillatrici, sia per sola saldatura
perfette per il take-away, che per
sottovuoto e iniezione di gas inerte,
per una conservazione pit duratura.
Negozi di gastronomia, supermercati
ed industrie alimentari potranno
scegliere i materiali pit appropriati per
ogni loro esigenza.

Barattoli per aspirazione
esterna

Per consentire I'aspirazione
sottovuoto di liquidi e polveri nelle
machine ad aspirazione esterna,
Besser Vacuum offre un set completo
di due barattoli da connettere alle
confezionatrici sottovuoto. Un tubo
di plastica si collega al coperchio

dei barattoli per ottenere un

vuoto professionale, garantendo
I'aspirazione di liquidi, polveri, creme e
prodotti delicati.

Teglie Vaschette vuoto gas

Gastronorm trays
[acTpoeMkocTH

min 325x175x150

max 529x323x200 max 333x237x60
min 5,81 min 85 ml
max 28,4 | max 3000 ml
stainless steel Polypropylene
(NN <) (NN ~)

Gastronorm trays for
chamber vacuum machines

The ergonomic stainless steel
Gastronorm trays offered by Besser
Vacuum, equipped with special lid for
vacuum suction, allows to conserve
any kind of food, assuring long lasting
freshness and quality.

Vacuum containers and film
for heatsealers

Besser Vacuum offers a wide range

of vacuum containers and films to be
used with its heatsealers, for sealing
only, perfect for take-away, and for
vacuum and gas injection, for a longer
conservation. Gastronomy shops,
supermarkets and food industries

can choose best consumable for any
activity.

Jars for external suction

To allow the vacuum suction of
liquids and powders in external
suction machines, Besser Vacuum
offers a complete set of two jars
that can be easily connected to
the vacuum machines. A plastic
device is to be connected to the
lid of jars to obtain a professional
vacuum, granting the suction of
liquids, powders, creamy and delicate
products.

min 132x75x21

Vaschette gastronomia Barattoli
Vacuum gas containers Gastronomic containers Jars
J10TKM BaKyyM ras

JloTkn take-away KoHTeliHepbl

min 137x95x45
max 190x137x72

min 155x155x90
max 215x215x125

min 300 ml min 600 ml
max 1000 ml max 2500 ml
Polypropylene Polypropylene
NN 900

[aCcTpOEMKOCTU AN KAMEPHbIX
YMaKOBLLMKOB

[MpaKTUYHble racTPOEMKOCTH 13
HepykaBetoLLen ctanm Besser Vacuum co
cneumanbHbIMU KpbILLKaMM MO3BOASHOT
BaKyyMMpPOBaTb OO0 TUM NPOAYyKTa
HenocpeaCcTBEHHO BHYTPW, rapaHTMpys
CBEXKECTb 1 Ka4eCTBO NPOAYKTOB Ha
ANNTENbHbBIN Nepuoa,.

J1IoTKM 1 nneHkKa
ONa TPENCUIEPOB
(TepMo3ananLLMKoB)

Besser Vacuum npegnaraeT WWPOKYHO
raMMy JIOTKOB 1 MAEHKM K HMM, KOTOPble
npeaHa3sHayeHbl Kak [/18 MPOCTOM YNakoBKM
B /IOTKM N4 take-away , Tak 1 Ang
YMaKOBKM B 3aLLMTHYO ra3oByto cpeay A/
yBeIMYEeHUs CPOKOB roaHOCTU. KynrHapnm,
CynepMapKeTbl 1 Apyre npeanpuaTms
06LLECTBEHHOIO NUTaHMSA MOryT BblOpaThb
Hanbosee NoaxoasLlMe pacxoaHble
MaTepuabl 059 TPENCUNEPOB.

KoHTenHepbl ANns 6eckaMepHbIX
YyMaKoOBLLMKOB

[ns npenocTaBieHns BOIMOXHOCTH
YMaKOBKM B BaKyyM >KUIKOCTEN, MOPOLLIKOB,
KPEMOB U [1e/IMKATHbIX MPOAYKTOB Mpu
NOMOLLM BECKAMEPHbIX YNaKOBLLIMKOB
Besser Vacuum npeanaraet Habop mn3 2
M1aCTVKOBbIX KOHTEMHEPOB CO CMELMabHON
KPbILLKOW 1 TpyOKoW. [1pn noMoLLy 3Tomn
TPYOKM B KOHTENHEpPax CO3AaeTCH BakyyM Ha
npodeccnoHasbHOM YpOBHE.

Consumabili per confezionamento / Consumables for packaging / MaTepuanbl N5 yriakoBKU

Buste goffrate
Embossed bags

MakeTbl ropprpoBaHHble

Dimensioni mm
Dimensions mm
Pasmep mm

min 10x10

Spessore -/+ 10%
Thickness -/+ 10% 105 um
TonwuHa -/+ 10%

Composizione
Composition PA/PE
Komnosunyms

Refr. / cong. / micro.
Refrig. / freezer / micro.
Oxnax. / 3aM. / neyb CBY

Buste e rotoli goffrati per
aspirazione esterna

Queste buste e rotoli sottovuoto con
texture goffrata hanno una superficie
in rilievo che crea delle scanalature che
aiutano a rimuovere l'aria dal sacchetto.
Temperatura di utilizzo -40°C / +40°C.

Buste lisce per campane

['elevata qualita dei materiali utilizzati
garantisce un'ottima impermeabilita
all'ossigeno e ai principali gas e uno
strato esterno di elevata brillantezza

e trasparenza.

Temperatura di utilizzo -40°C / +40°C.

Buste termoretraibili per
campane

Queste buste vantano straordinarie
proprieta meccaniche ed alta resistenza
a perforazioni ed abrasioni e sono ideali
per confezionare tutti i tipi di alimenti.
Termoretraibilita 85°C / 90°C.

Film per termosigillatrici

['elevata qualita dei materiali utilizzati
garantisce un'ottima impermeabilita
all'ossigeno e ai principali gas e uno
strato esterno di elevata brillantezza e
trasparenza.

®

Piu salute: mantenimento delle
proprieta organolettiche degli alimenti.
Piu igiene: riduzione dello sviluppo di
batteri, muffe e microrganismi.

Meno sprechi: tempi di conservazione
degli alimenti allungati fino a 4 volte.

max 110x110

Buste lisce
Smooth bags

MakeTbl raakve

Shrink bags

min 10x10 min 20x30
max 110x110 max 60x100
70 um
90 um ;lg Em
140 um
PA/PE PE/Nylon/EVOH
o % ©° 9 © ©

Embossed bags and rolls for
external suction

These vacuum bags and rolls with
embossed textures have a special
surface relief that creates vent channels
to easily remove the air from the bag.
Temperature range -40°F / +104°F.

Smooth bags for vacuum
chambers
The high quality of the materials used

guarantees an excellent barrier against
oxygen and main gases and confers the

outer layer a high gloss and transparency.

Temperature range -40°F / +104°F.
Shrink bags for vacuum
chambers

These bags have outstanding mechanical
properties and high resistance to

punctures and abrasion, and are great for

packing all kinds of foods. Shrink 185°F
/ 194°F.

Top film for heatsealers

The high quality of the materials used
guarantees an excellent barrier against
oxygen and main gases and confers the

outer layer a high gloss and transparency.

®

More health: maintaining the
organoleptic properties of food.

More hygiene: reduce the development
of bacteria, mold and microorganisms.
Less waste: storage times of elongated
food up to 4 times.

Buste termoretraibili

Rotoli goffrati
Embossed rolls

Film per termosigillatrici
Film for heatsealers

[MakeTbl TepMoycafouHble  PynioHbl rodprpoBaHble MneHka ons Tpericunepos

20x600 min 15x15000
30x600 max 40x15000
105 pm 67 um
PA/PE OPET/PP
% 90O © © 0

fodppupoBaHHble MAKETbI U PYJIOHbI
015 6eckamMepHbIX YNaKOBLLIMKOB

[lakeTbl 1 PyNOHbI BbINOIHEHBI 13 MIEHKM C
rodbprpoBaHHOM TEKCTYPOW, baarogapst KaHasibLam
B roppe BO3ayx OTKA4MBAETCS M3 MaKeTa.
TemnepaTypa nprmeneHns -40°C / +40°C.

[nagKune nakeTbl A1 KAMEPHbIX
YMNaKOBLLMKOB

[nagkme nakeTbl 419 KaMEPHBIX YNaKOBLLMKOB
Bbicokoe KayecTBO M/1eHKM A5 M3rOTOBIEHNS
MaKEeTOB rapaHTMPYET MOBbILLIEHHYHO CTENEHb
HeMNPOHWMLAEMOCTM A1 KUCIOPOAA 1 OCHOBHbIX
MULLIEBbIX rA30B, a BHELLHMIA C/ION OT/IMYaeTCs
0CobbIM 6/1ECKOM O MPO3PaYHOCTLIO. TemMnepaTypa
npumeHerus -40°C / +40°C.

TepmoycaaoyHble NakeTbl AN
KaMepHbIX YMNaKOBLMKOB

DTU NaKeTbl OT/IHAKOTCA 0COObIMM
MEXaHMYECKMMI CBOCTBAMM, BbICOKOM
YCTOMUYMBOCTBIO K MepdopaLiyjn 1 TPeHUto,
1AeanbHbl 18 YNaKoBKM JI0ObIX TUMOB
npoayKToB. Tepmoycazika npu 85°C / 90°C.

[NneHka ansa Tpencunepos

Bbicokoe Ka4ecTBO NaeHKM N4 N3roTOBIEHNA
MaKeTOB NAPaAHTUNPYET MNOBLILLEHHYH CTENEHb
HEMPOHMLAEMOCTW A1 KMC1I0pOoAda M OCHOBHbIX
MLLIEBBIX ra30B, @ BHELLUHWIA C/I0M OT/INHaeTCs
0CobbIM 6/1eCKOM O MPO3Pa4HOCTBHO

®

Bonee 3p0poBas nuLLa: coxpaHeHie
OpraHoNenTUYECKIMX CBOCTB MPO/YKTOB
MrMeHMYHOCTDb: NpeaoTBpaLLIEHVE PA3MHOMKEHM
GaKTepuit, MUKPOOPTraHM3MOB 1 M1ECEHM
MeHbLLEe 0TX0A0B: yBe/MUeHVE CPDOKOB
XpaHeHWs NpoayKToB B 4 pa3a



