Mod. E7PI Cod. 18843000

Macros 700

@ @ mm 400
@ mm 470
i TOT. g
% 380 - 415 V3N~

OPTIONAL
V3/B  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Recipiente de coccion de acero
inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10.
Cémara con fondo y paredes de acero inoxidable AlSI 304, fondo espesor 20/10, paredes espesor
15/10. Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar), generado en el interior
de la cdmara por medio de resistencias equipadas con termostato de seguridad. Grifos de recarga
de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para
el llenado y el lavado del recipiente y de la cdmara. Grifo de descarga de una pulgada y meda de
laton cromado con manija atérmica. Mandmetro mecanico con indicador de presion de la camara.
Erogacion de potencia regulada por un conmutador de 3 posiciones. Mando separado para la
regulacion de la temperatura Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de
temperatura. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Recipiente de cozedura de ago
inox AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inox AlSI 316 com espessura 20/10. Parede
dupla com fundos e paredes de aco inox AISI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das
paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado no
interior da parede dupla mediante resisténcias equipadas com termostato de seguranga. Torneiras
de abastecimento de 4gua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor
articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de uma
polegada e meia, de latao cromado, com pega atérmica. Mandmetro mecanico com indicador
da pressao na parede dupla. Distribuiao de poténcia regulada mediante um comutador com 3
posigdes. Comando separado para a regulacao da temperatura. Luz de linha e luz de indicagao de
temperatura alcancada. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiorik gotujacy
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o
grubosci 20/10. Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o
grubosci 20/10, Scianki o grubodci 15/10. Podgrzewanie podrednie, za pomoca pary o niskim ciénieniu
(0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz szczeliny poprzez rezystancje wyposazone w termostat awaryjny.
Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone na plaszczyZnie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace do
napefniania i mycia zbiornika i szczeliny. Pokretto roztadunku, péttoracalowe, z chromowanego mosiadzu
z izolowanym uchwytem. Mechanicznny manometr ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Dostarczana
moc regulowana za pomoca komutatora 0 3 pozycjach. Oddzielne polecenie regulacji temperatury. Lamp-
ka kontrolna zasilania i osiaganej temperatury. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb 11 60KOBbIE NaHeAM BbINOAHEHLI M3 Hepxaseloweit cranv AISI 304, EmkocTb BbinoAHEHa
13 Hepxaselowet cranv AlSI 304 ToawwHoit 15/10, AHo BbINoAHEHO U3 Hepxagelowel crann AlSI 316
ToAwvHoit 20/10. BosaywHbIit NPOMEXYTOK MEXAY AHOM ¥ CTEHKaMM BHINOAHEH U3 HEpXABEIOLLE/t CTaav
AISI 304, aHo TonwmHoi 20/10, ToncTeie creHky 15/10. Koten UMEET KOCBEHHBIA Harpes ¢ NOMOLLbI0 Napa,
Haxoaserocs noa AaaeHuem (0,5 bar), cosaaBaeMbiM BHTPY «pyBalukmy ¢ noMolwblo TIHOB, OCHALLEHHbIX
MIPEAOXPaHUTENbHbIM TEPMOCTATOM. KpaHbl AMA HANOAHEHIA XONOAHOW M FOPAYEN BOAOH, PaCTIONOXEHbI Ha
paboyei MOBEPXHOCTH, Tak Xe NPEAHa3HaUEHbI AA HAMOAHEHNS 1 04MCTKI «pyBaLwKiy. CAVBHOM kpaH 1%
AtoiiMa BbINOAHEH M3 XPOMUPOBAHHOM AaTYHY C He HarpeBaloLLencs py4Koit. MexaHuyeckmit MaHOMETP ¢
WHAMKATOPOM AGBAGHWS BHYTPU «pyBaLkwy. MOWHOCTb PEryAVpYeTcs 3-eX MO3MLMOHHBIM PEryARTOPOM.
Temneparypsl Perympyerca OTAeAbHbIM nepektoyarenem. OCHalLeH AATYMKOM AOCTUXEHMA HYXHOM
TeMnepatypbl. Bbicota HoXex peryampyercs.
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